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DECRETO N° 048/93.
DE 26 DE _AGOSTO DE 1,993.

“DISPOE SOBRE A REGULAMENTAQKO DO SERVICO DE INSPEGAO PARA 0S
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL."

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE TAQUARITUBA - SP, no uso de suas a
tribuiq&ea legais, e nos termos da Lei Municipal N® 977/93 de 14/06/93,

‘l. DLE & R E T &

CAPITULO |
DISPOSICOES GERAIS

ARTIGO 12~ Os estabelecimentos de produtos de origem animal =
so poderao funcionar se devidamente instalados e equipados com as depen
& . e v < ‘ s 5
dencias minimas, maquinarios e utensilios diversos, de acordo com a na
tureza e a capacidade de producao, satisfeitas as seguintes condigoes -
”~ .
basicas:
|- Localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de
. .’ .
odores indese javeis, de qualquer natureza;
2- Ser instalado, de preferencia, no centro do terreno, devi
damente cercado, afastado dos limites das vias publicas no minimo 5
(cinco) metros, e dispor de area de circulagao interna que permita a |i
vre movimentagao dos veiculos de transporte,
PARAGRAFO UNICO- Excetuam-se das exigencias contidas no item
2 as empresas ja instaladas e que nao disponham de afastamento em rela
~ . ’ : ~ ~ | ~
¢ao as vias publicas, desde que as operacoes de recepgao e expedigao o
. %, » r - s ”
corram no interior da area do estabelecimento, hipotese em que as areas
construidas |imitrofes com as vias publicas deverao ser ocupadas por de

pendencias que permitam a instalacao de vitrais Fixos, ou seja paredes/

. - r - + .
el desprovidas de abertura para via publica, estando suas arecas de ventila
~ = = ~ r . - »
A | gao e iluminacao voltadas para _os patios internos ou entradas |laterais/
Afixado no mural do Fago Municip
1w L 5 q
W WP T OR ERFERT et
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existentes,
3= Dispor de luz natural e artificial, bem como de ventilacao
suliciente, em todas as dependencias, respeitadas as particularidades -
de ordem tecnologica cabiveis, de modo a evitar-se que os raios solares
prejudiquem a natureza do trabalho nessas dependencias.
o " - - . - Ll . - .
PARAGRAFO [(INICO- A iluminagao artificial, quando feita atra -
4 = . ”~ ~ - .
ves de luz fria, devera ter as lampadas adequadamente protegidas, proi
bindo-se a utilizagao de luz colorida que mascare ou determine falsa im
pressao da coloracao dos produtos.
. . , - - " . ~
4- Dispor de energia eletrica suficiente para o adequado fun
cionamento dos equipamentos, devendo sua distribuigao, nas instalacoes,
~ - ¢ .
ser externa com protecao atraves de conduites ou calhas apropriadas, e
de forma a nao prejudicar os trabalhos das dependencias.
- - . - * . b
5- Possuir pisos de material impermeavel, resistentes a abra
~ ~ -~ K - 5 - -’ s o P
sao e a corrosao, ligeiramente inclinados, construidos de modo a facili
L - - - .
tar a coleta e o escoamento das aguas residuais, bem como permitir sua
limpeza e higienizacao.
6~ Ter paredes lisas, impermeabilizadas com material de cor -
‘-’ * . . . et
clara, de facil lavagem e higienizacao, numa altura de pelo menos 2
(dois) metros, com angulos e cantos arredondados preferentemente.
7- Ter os parapeitos das janelas chanfrados.
“*
8= Possuir forro de material resistente a umidade e a vapores
construido de modo a evitar o acumulo de sujeira e a contaminacao e que
propicie perfeita higienizacao.
£ ’ p— " oy . . ’ .
PARAGRAFO UNICO- O forro de que cuida o item 8 podera ser dis
o L ~ ]
pensado nos casos em que a cobertura proporcionar perfeita vedagao .a en
: . » : b
trada de poeira, insetos, passaros e de modo a assegurar perfeita higie
nizagao.
’ - - L2 -
0- So possuir telhado de meia aguas quando puder ser mantido/
= v - ) i . ~ . ™ .
o pe direito a altura minima da dependencia ou dependencias correspon -
dentes.
10- Dispor de dependencias e instalacoes minimas, respeitadas

as Finalidades a que se destinam, para recebimento, industrializagao,em
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— e =
bal agem, deposito e expedigao de produtos comestiveis sempre separados,
por meio de paredes totais das destinadas ao preparo de produtos nao co
mestiveis.
. - - ~ . - .
1= Dispor, quando necessario, de dependencia para administra
sl -~ " . . & i L,
gao, oficinas e depositos diversos separados preferentemente, de corpo/
industrial.
. . g
I2- Dispor de rede de abastecimento de agua, para atender, su
ficientemente, as necessidades do trabalho industrial e as dependencias
a - ” 2 3 -~ -
santtarias e, quando for o caso, de instalagoes para o tratamento de a
gua.
”’ . " - . ’ . N

I3- Dispor de agua fria abundante e, quando necessario de ins

talacoes de vapor e de agua quente, em todas as dependencias de manipu
~ ~ - ~ rd v
lagao e preparo nao so de produtos como de sub-produtos nao comestiveis.
|4- Dispor de rede de esgoto em todas as dependencias, com /
dispositivos adequados que evite refluxo de odores e a entrada de roedo
res e outros animais, ligado a tubos coletores, no sistema geral de es
coamento, de toda canalizagao e de dispositivo para depuracao artifici-
aldas aguas servidas, de conformidade com as exigecias dos orgaos ofi -
- - & . . -
ciais responsaveis pelo controle do meio ambiente.
o s o~
| 5- Dispor, conforme legislacao especifica, de vestiarios e
. - . . . 4 & .
sanitarios adequadamente instalados, de dimensoes e em numero proporcio
. b "~ 3 . . .
nal ao pessoal, com acesso direto as dependencias industriais quando lo
calizados em seu corpo, vedado o uso das chamadas "Bacias Turcas”.
. . ~ A - .

16~ Dispor, nos locais de acesso as dependencias de manipul a-
¢ao de comestiveis, de higienizacao para maos e botas.

. -~ a - i~ o - -~

| 7= Possuir, quando necessario, instalacoes de frio em numero
e area suficientes seguro a capacidade e a Finalidade do estabelecimen-
to.

. o .

I8~ Dispor de equipamento necessario e adequado aos trabalhos,
obedecendo os principios de tecnica industrial e facilidade de higieni=-
zagao, inclusive para aproveitamento e preparo de sub-produtos nao co -
mestiveis.

. _ Lo
19~ Dispor de mesas de aco inoxidavel para os trabalhos de ma

. e , . - " -
nipulagao e preparo de materias primas e produtos comesteveis em estru-
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tura de material adequado, e construidas de forma a permitir facil e /
perfeita higienizagao.

20~ Dispor de tanques, caixas, bandejas e quaisquer outros re
cipientes de material impermeavel, de superficie lisa e de facil lava -
gem e higienizacao.

PARAGRAFO (INICO- Os tanques, segundo sua finalidade, podem /
ser de alvenaria convenientemente revestidos de material ceramico, com
rejuntamento reforcgado.

21- Dispor de dcpendéncias para armazenamento do combust ivel u
tilizado na produggo do vapor.

22- Dispor de depositos adequados para guarda de ingredien -
tes, embal agens, continentes, materiais ou produtos de limpeza, utiliza
dos no estabelecimento.

23- Dispor de telas em todas as janelas, passagens para o ex
terior ou outra cobertura de modo a impedir a entrada de insetos.

24- Dispor de dependencias, quando necessario, para uso como
escritorio da admlnistraqgo do estabelecimento, inclusive para o pessoal
do servigo de inSpcgéu, que a juizo da chefia compreendera sala de tra-
bal ho, | aboratorio, arquivos, mobiliario, vestiario e instalagges sani-
tarias, separadas do corpo industrial e localizadas a entrada do estabe
lecimento.

25~ Dispor de eficiente proteggo contra roedores.

26- Possuir mezaninos, quando permitidos, com pe direito mfnL
mo de 2,5 metros, desde que nao dificultem a iluminagao ou o arejamento
das sal as contfguas.

27~ Possuir escadas que apresentem cnndigges de solidez e se-
guranga, construidas de acordo com as normas e legislaqgo pertinentes /
em vigor.,

-

r - ~ . R
PARAGRAFO UINICO- As escadas em caracol so serao permitidas co
~ .
mo escadas de emergencias,
28~ Possuir elevadores, monta-cargas , guindastes ou qualquer

-~ = . . ~ -
outro aparelhamento mecanico que oferecam garantia de resistencia, segu

ranca e estabilidade. a

%
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29- Possuir refeitorio convenientemente instalado, atendendo/

a legislagao pertinente em vigor,

CAPITULD 11
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

ART IGO0 29~ E indispcnsével, para que se mantenham as condi -
QGes de higiene dos estabelecimentos que se obedecam as seguintes deter
minaqacs:

I- Todas as dependencias e equipamentos dos estabelecimentos/

-~

. . - . - ’
devem ser mantidos em condigoes de higiene, antes, durante e apos a rea

-

lizagao dos trabalhos industriais; as aguas servidas e residuais terao/
destino conveniente, em conformidade com as exigencias dos 6rg§os of i
ciais responsaveis pelo controle do meio ambiente.

2- 0s equipamentos, utensilios e demais materiais serao conve
nientemente marcados de modo a evitar qualquer confusao entre os desti-
nados a produtos comestiveis e os usados no transporte ou depésito de
produtos nao comestiveis ou ainda utilizados na alimentagao de animais,
empregando-se denominagaes comestiveis, nao comestiveis e condenados, e
a cor vermelha para identificar os que contenham materias primas nao co
mestiveis.

3= 0Os pisos e paredes, assim como o equipamento ou utensilios
usados na industria devem ser lavados com égua quente sob pressao, dia-
riamente, e convendentemente desinfectados, neste caso, pelo emprego de
substancias previamente aprovadas pelo S, |.M. (Servigo de |nspeg;0 Muni
cipal).

4- Os estabelecimentos devem ser mantidos |ivres de moscas ,
mosquitos, baratas, camundongos, quaisquer outros insetos ou animais, a
gindo-se cautelosamente quanto ao emprego de venenos cujo uso so e per-
mitido nas dependencias do estabelecimento mediante conhecimento e apro
vaggo do Servigo de Inspcgso Municipal .

PARAGRAFC (INI1CO- Nao sera permitido o emprego de produtos bio-
Iégicus para os fFins deste. i1tem.

7 ~ . ' -
5= £ proibida a permanencia de animais no recinto do estabele
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cimento,

6- Todo pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde/
o recebimento até a embal agem, deve usar uniformes praprios e limpos, in
clusive gorros; o mesmo deve ocorrer com os que trabalham com produtos/
nao comestiveis, desde que aprovados pelo Servico de |nspeg30 Municipal.

7= 0 pessoal que manipula produtos condenados ou trabalha em
necréspsias, Fica obrigado a usar luvas, devendo desinfetar as mgos,ing
trumentos e vestuarios com antissepticos apropriados.

8- E proibido fazer refeicoes nos locais onde se realizam tra
balhos industriais, bem como depositar produtos, objetos e material es
tranho a finalidade de dependencia ou ainda guardar roupas de qualquer/
natureza.

9- F proibido fumar, cuspir ou escarrar em qualquer dependen-
cia do estabelecimento.

I0- Fica vedada a entrada de pessoas estranhas as atividades,
salvo quando devidamente uniformizadas e autorizadas pelo Servigo de
Inspeggo Municipal .

ll- Todas as vezes em que for necessario, a inspegao munici =
pal deve determinar a substituiqgo, raspagem, pintura e reforma de pi
sos, paredes, tetos e equipamentos.

[2- A critério da Inspecao Municipal pode se dispensar a im
permeabiiizaggo de paredes em dependencias onde se trabalha com equipa-
mento fechado.

|3~ As caixas de sedimentaggo de substancias residuais devem/
ser frequentemente inspecionadas e convenientemente |impas.

14- Durante a Fabricaqao, embarque e transporte, os produtos/
devem ser conservados ao abrigo de contaminagSes de qualquer natureza,

| 5- { proibido empregar na coleta, embalagem, transporte ou
conservaggo de matérias primas e produtos usados na alimentagao humana,
vasilhames de cobre, latae, zinco, ferro estanhado, com liga que con
tenha mais de 2% (dois por cento) de chumbo ou apresente estanhagem de
feituosa ou de qualquer utensilio que pela sua forma e composigao, pos-

, .
sa prejudicar as materias primas ou produtos.
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16- £ permitida a criterio da InSpquo Municipal, o emprego /
de continentes de madeira no acondicionamento de materias primas que se
destinam a embal agem ementrepostos exigindo-se, conforme o caso, envol-
torio intermediario adequado e impermeave | .

|7- 0s operarios que trabalham na industria de produtos de o
rigem animal serao portadores de carteiras de saude fornecida pela autg
ridade sanitaria oficial, devendo apresentar-se em condigaes de saude ;
anualmente serao submetidos a exame em reparticoes de saude publica, a
presentando a lnspegas Municipal as anotagSes competentes em sua cartei
ra, pelas quais se verilique que nao sofrem de doencas que os incompati
bilizem com os trabalhos de Fabricaqgo de géneros alimenticios.

18- A inspquo medica e exigida, tantas vezes quantas necussé
rias, para qualquer empregado do estabelecimento, inclusive seus proprie
térios, se exercerem atividade industrial.

190~ Sempre que fique comprovada a existencia de dermatoses
doencgas infecto-contagiosas ou repugnantes, e de portadores saos de sa-
monelas, stafilococos, em qualquer pessoa que exercga atividade indus =~
trial no estabelecimento, sera ela imediatamente afastada do trabalho ,
cabendo a inspcgao municipal comunicar o fato a autoridade de Saude Pu-
blica.

20- 0 estabelecimento deve propiciar meios adequados para de
senvolver nos funcionarios o interesse por habitos higienicos proprios
ao desempenho de atividades na produggm de alimentos.

21- 0s detalhes sobre a rede de abastecimento de égua em ca-
da estabelecimento no tocante a qual idade, quantidade, cana!izaqgo,caa
taqgo, filtraqao, tratamento e distribuiqgo devem ser fixados pela Ins
peggo Municipal, por ocasiao da aprovaggo dos projetos.

22~ A distribuiqso da rede de esgotos, compreendendo canale-
tas, ralossifonadas , declives, canalizagao, distribuigao, depuragao ‘
tratamento ¢ escoadouros sera fixada pelabﬁapeggo Municipal, para cada
estabelecimento.

23- Em nenhuma hipotese sera permitido o acondicionamento de
materias primas e produtos destinados a alimentaqgo humana em carros,re

. . " ‘ o 3 .
cipientes ou continentes que tenham servido a produtos nao comestiveis.
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24- E proibido manter em estoque, nos depositos de produtos ,
nas salas de recebimento, de manipulaggo, de fabricag;o e nas camaras /
Frias ou de cura, material estranhos aos trabalhos de dependéncia.

25- Serao diariamente l impos e convenientemente desinfetados
os instrumentos de trabalho. Os estabelecimentos devem ter em estoque /
desinfetante aprovados, para uso nos trabalhos de higienizaggo de depen
dencias e equipamentos.

26- As camaras frias devem corresponder as mais rigorosas con
diqges de higiene, iluminagao e ventilagao e deverao ser limpas e desin
fetadas pelo menos uma vez a cada 6 (seis) meses.,

27- Nas salas de matanga e em outras dependéncias, a juizo da
Inspegao Municipal, sera obrigatéria a existencia de varios depésitos J
de agua com descarga de vapor para esteriliZaggo de facas, ganchos e ou
tros utensilios.

CAPITULO 111

DO REGISTRO E RELACIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

ARTIGO 3°2- 0 registro e providencia exclusiva do S. .M. que ou
torga ao estabelecimento, apos cumpridas as exigencias constantes, do /
processo, o titulo de registro.

PARAGRAFO (NICO- Estao sujeitos a registro todos os estabele=-
cimentos que exercam qualquer das atividades relacionadas na Lei de cria
cao do S. .M.

ARTIGO 49~ 0 estabelecimento e uma providéncia de alcada do -
S. .M., que outorga ao estabelecimento, uma vez cumpridas as exigéncias,
o titulo de registro,

ARTIGO 52— Para fins de registro, sera necessario completar /
os seguintes procedimentos:

| - Apresentaggo da documentag;o

2= Formaggo do processo de registro

3- Execucao e fiscalizagao das obras

4- Conclusao das obras

PARAGRAFO (INICO- Aos estabelecimentos ja existentes sera con-
cedido um prazo, pelo servigo de inspegao, para que se adaptem a estas/

normas .
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ARTIGO 6°- Devera ser apresentada ao medico veterinario chefe
da Inspecao Municipal a documentagao a seguir elencada,que se trate de
estabelecimento que se vise construir, ou em fase de construggo ou cons
truido:

|- Requerimento da Firma interessada, dirigido ao Médico—Vetg
rinario chefe do Servigo de Inspeqao, solicitando aprovaggo do projeto;

2- Memorial Descritivo da Construqao, em duas vias assinado -
por engenheiro e menggu do numero de sua carteira no CREA, contendo in
formaqaes objetivas e detalhadas sobre a obra, em especial com referen-
cia ao sistema de abastecimento de agua (fonte de captaggo, volume, tra
tamento e distribuigao de égua), rede de esgotos, pé direito das depen-
déncias, largura das portas de camaras frias;

3- Memorial Economico-Sanitario, em duas vias, de acordo com-
o modelo constante destas normas, com o quastiunério preenchido da for-
ma mais ampla e elucidativa poss:vel. Se o projeto se referir a matadou
ro de gqualquer especie animal, deve ser mencionada a velocidade horaria
maxima de matanca e a capacidade maxima diaria de abate (em Funqgo da -
tsala de matanga, graxaria, camara frigoriricas e currais);

4- Documentos expedidos pela Prefeitura Municipal, CETESB e
Servigo de Saude autorizando a construggo e o funcionamento do estabele-
cimento no terreno indicado no projeto.

5- Plantas, que podem ser apresentadas, preliminarmente, em /
duas vias, em cépias heliogréficas.

§ 12- As plantas exigidas sao as seguintes:

a) Planta de situaqgo, contendo detalhes sobre as rede de es
goto e de abastecimento de agua, na escala de |:100,

b) Planta baixa das instalagSes e equipamentos, na escala de
1:100;

c¢) Planta de fachada e cortes longitudinal e transversal na
escala minima- de 3] DO
§ 29~ As dependencias possuidoras de aparelhamento, a exem -
plo das salas de matangas, graxarias, triparias, salas de Fabricaggo de

queijos, devem mostrar, em detalhes, as |inhas de equipamentos e a sua
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precisa Iocalizaqso em plantas na escala de |:100,

§ 39- As cores regulamentares a serem usadas nas plantas sao:

a) Nos estabelecimentos noves, cor preta;

b) Nos estabelecimentos a construir, ampliar e remodelar:

|} Cor preta, para as partes a serem conservadas;

2) Cor vermelha, para as partes a serem construfdas;

3) Cor amarela, para as partes a serem demolidas;

4) Cor azul, para os elementos construidos em ferro e aco;

5) Cor cinza, pontilhadas de nanquim, para as partes de con -
creto;

6) Cor "terra de siene” para as partes de madeiraa

§ 4°- As plantas ou projetos devem conter tambem :

1) A posiq50 da constrUg%o em relaqau as vias pﬂblicas e ali
nhamento dos terrenos;

2) A |0ca|iqu30 das partes dos prédios vizinhos construidos/
sobre as divisas dos terrenos;

3) A data e assinatura do engenheiro responsavel e o numero -
de sua carteira do CREA.

ART1GO 7°- Apos a anal ise dos documentos, o Veterinario Chefe
da Inspeggo Municipal providenciara a feitura do respectivo |audo de
iﬂSpquu que sera dat i lografado em duas vias e devera conter, detalha -
damente, todos os elementos requeridos.

PARAGRAFO (IN1CO- Em caso de estabelecimento Jé existente, ou

~ ' = rd - . ”
em fase de construgao, o tecnico fara um laudo de vistoria, tambem em
duas vias, com todos os pormenores sobre o estabelecimento ou sobre a
obra.

ARTIGO B2- Formado um expediente com os documentos menciona -
dos anteriormente, sera o pedido protocolado, passando a construir o -
Processo de Registro do Estabelecimento.

ARTIGO 9°- 0 processo recebera os estudos do setor competen -
te, e sera remetido ao Medico-Veterinario chefe do servigo de inspegao,
o qual dara seu parecer.

§ 12~ 0 chefe do servico de inspeqso dara conhecimento a Fir
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ma interessada do parecer.

§ 292~ No caso de o projeto nao ser aprovado pelo S. .M., a
Firma interessada podoré apresentar novo projeto Qu reformular o ante-
riormente apreciada, e requerer seu reexame.

ARTIGO 10°- Somente depois de a firma haver recebido o comuni
cado da aprovaggo do projeto, e que as obras poderao ter inicios

ARTIGO |1°~ Durante o andamento das obras, a inspeggo periédL
camente as vistoriara para certificar-se de estarem sendo executadas em
conformidade com as plantas aprovadas.

PARAGRAFO UNICO- Verificada discrep;ncia com o projeto aprova
do, as obras serao embargadas, para a devida correqao.

ARTIGO 122~ Para efetuar modificagao na planta jé aprovada ,
a firma intercssada, fera constar, em nova planta as alteragges.

PARAGRAFO (IN10CO- Apos apreciaggo e decisao do S.|.M., as obras
embargadas serao |iberadas.

ARTIGO 132- Assim que o sistema de abastecimento de agua esti
ver em condigges de funcionamento, o servigo de inspeggo procedera a co
leta de amostras de agua para analise.

PARAGRAFO (INICO- Se os resultados dos exames forem condenato
rios, apés as providéncias corretivas, novas amostras serao coletadas-

» . i
ate que o boletim do exame consiga resultados satisfatorios.
. 2
ARTIGO 14°- Quando as obras estiverem concluidas, ou pelo me

nos em estagio que possibilite ao estabelecimento entrar em funcionamen
to em condigoes aceitaveis o servigo de inspegao, previdenciara a feitu

ra do lauvdo de inspeggo. i .
PARAGRAFO UNIC0- Se for considerada viavel a instalagao do -

servigo de inspecao antes da comclusao de todas as obras programadas, se
rao especificados os pontos faltantes e o prazo solicitado, por escrito,

pela firma para que possa quuidé—los.
ARTIGO 159~ Serao juntados ao processo as plantas definitivas,

. i~

Boletins de exame de égua(bacteriolégico e qufmico) e laudo de inspecgao,
remetendo-se este, a chefia do servigo de in5peg20 , que dara o parecer
final relativo a instalacac e registro do estabelecimento, autorizando a
instalagso do Servigo de InSpegao Municipal e fornecendo o numero de

registro do estabelecimento
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PARAGRAFO (INICO- Estando o estabelecimento conclu{do, e conh-
comitante com a exposiggo do titulo de Registro, o chefe do Servigo de
lnspuggo mandara publicar no Boletim do Municipio, e apos, determinara
o arquivamento do processo.

ARTIGO 162~ Na hipotese de ter sido instalada o servicgo de
inspeqao sem que o estabelecimento tivesse concluido as suas obras,o -
chefe do servico de inspcgao, mantera em seu poder o processo de regis
tro ate o termino da construqan, deligenciando no sentido de que seja -
comprido o prazo concebido para esse proposito, a fim de se ultimar a -
expediggo do titulo de Registro.

. ARTIGO 172~ Concluido o Registro com a expediqgo do respecti~
vo t:tulo, retornaré, O processo a inSpeggo para seu arquivamento, jun
tamente com o titulo de registro, que sera entrgue ao interessado.

ARTIGO 82~ Para fins de relacionamento, o interessado apre -
sentara ao chefe do servigo de inSpeggo a documentaq;o competente, que
consiste em:

|- Requerimento da firma ao Medico-Veterinario Chefe do Servi
go de Inspecao solicitando o relacionado (Registro);

2- Memorial Econamico—Sanitévio, em duas vias;

3- Plantas, em duas vias, com as mesmas especiFicagSes exigi-

. das e entrepostos de mel e cera de abelha, Para as fazendas leiteiras -
requer-se planta geral da situagao, em duas vias;

ARTIGO 199~ No caso de fazenda leiteira, apiério ou outros es
tabelecimentos jé em funcionamento, o tecnico, depois de efetuar a vis-
toria, confeccionara, em duas vias, o competente laudo e anexara a docu
mentagSo Jé mencionada.

ARTIGO 20°- Em se tratando de entrepostos de mel e posto de -
recebimento a serem construfdos, as plantas serao anexadas aos demais do.

cumentos e entregues a Chefia do Servigo de Inspecao, para estudo e a--

provacao.

= . = F ¢ %
/ ARTIGO 21°9- lima via de cada documento e o titulo de relaciona
/ mento serao entregues ao iInteressado.
i
fﬁ ARTIGO 229~ Constituem obrigacoes dos responsaveis pelos esta
| f
\/

belecimentos:
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|- Observar e fazer cumprir todas as exigencias tecnicas con-
tidas nestas normas tecnicas;

2- Fornecer material adequado julgado indispensével aos traba
lhos de inspegao, inclusive acondicionamento e autenticidade de amos -
tras para exame |aboratoriali

3= Dar aviso antecipado de 12 (doze), horas no mfnimo, sobre-
a Pealizaq;o de quaisquer trabalhos nos estabelecimentos sob inspquo .
mencionando sua natureza, hora de inicio e provavel conclusao;

4- Fornecer material proprio, utensilios e substancias adequa
das para os trabalhos de coleta e transporte de amostras para o labora-
torio bem como para a limpeza, desinFecggo e esterelizaggo de instrumen
tos, aparelhos ou instalaqges;

5- Manter locais apropriados, a JuiZO da inspeqso, para rece-
bimento e guarda de matérias—primas de outros estabelecimentos inspecio
nados, ou retorno de centros de consumo, para serem reinspecionados, bem
como para sequestro de carcagas ou parte de carcaga, matérias-primas ou
produtos suspeitos;

6- Fornecer substancias apropriadas para desnaturag50 de produ
tos condenados, quando nao haja instalagSes para sua Fnrmaggo imediata;

7- Fornecenr instalaqges, aparelhos e reativos necessérios, a
jufzo da inapeqao para anal ise de materias ou produtos;

8~ Manter pessoal habilitado na diregao dos trablhos tecnicos -
do estabelecimento.

ARTIGO 239~ No caso de cancelamento do registro, encaminhar a
sede da inspquo a documentagao arquivada, carimbos oficiais, e todo ma
terial pertencente a inspegzo:

|- Manter livros de escrituracao de materias-primas oriundas/
de outros estabelecimentos inspecionados, para serem utilizadas, no todo
ou em parte, na Fahricaqgo de produtos e sub-produtos nao comestiveis.

ARTIGO 249~ Fornecer, a jufzo da in$pquo, uma relaggo atual i
zada de fornecedores de matéria—prima, com os respectivos enderecos ,
quantidade media dos fornecimentos e nome da propriedade rural, no ca -

so de estabelecimento de leite e derivados.
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CAPITULO V
DA IMPLANTACAO OU REAPARELHAMENTO DOS MATADOUROS

ARTIGO 25°- Para implantac;o ou reaparelhamento dos matadou -
ros devem ser satisfeitas as sequintes condicoes, alem das previstas no
Capitulo | e I11:

|- Dispor de abastecimento de aqua potavel para atender, suf i
cientemente, as necessidades do trabalho industrial e das dependencias-
sanitarias, tomando-se como referencia os seguintes parametros: |,.500 -
(hum mil quinhentos) litros por bovino, 800(oitocentos) litros por sui-
no, 600(seiscentos) litros por ovino ou caprino e |5(quinze)litros por
ave.

PARAGRAFO (NICO- Do projeto de constrquo deverao constar de-
talhes do sistema de abastecimento de égua, indicando o tipo de reserva
torio e sua capacidade, bem como se provém da rede pﬁblica, de pogo pro
Fundo, etc. '

2- Dispor de esterilizadores fixos ou moveis para a esterq| -
Zagao do instrumental de trabalho, providos de agua quente a temperatu-
ra de, no minimo 85°C (oitenta e cinco graus centfgrados).

3- Dispor de suficiente pe-direito nas diversas dependencias-
de modo que permita a disposigéo adequada dos equipamentos, pﬁincipal -
mente a trilhagem aerea, a fim de que os bovinos dependurados apéé o a-
tordoamento, permanegam com a ponta do focinho distante, no minimo 75cm
(setenta ¢ cinco centimetros) do piso.

4- Dispor de pocilgas, currais com pises pavimentados apresen
tado ligeiro caimento no sentido dos ralos, providos de bebedouros ¢ [/
pontos e agua, com pressao suficiente para facilitar a lavagem e desin-
Fecgao dessas instalachs e dos meios de transporte tantas vezes quan -
tas forem necessarias.

5= Dispor de espacgo minimo e de equipamentos permitindo que as
operagses de atordoamento, sangria, esfola, evisceraqgo, acabamento das
carcacas, e de manipulaqgo dos miudos ocorram com funcionalidade e que
preservem a higiene do produto final, alem de nao permitir que haja con

tato das carcacas ja esloladas entre si, antes de terem sido devidamen-
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-mente inspecionadas pelo servigo de inspeggo.
6- Prover a secgao de miudos, quando prevista, de separagzo =
. L -
Fisica entre as areas de manipul agao do aparelho gastrointestinal e
das demais visceras comestiveis.
7- Possuir mezaninos, quando permitidos, com pé—direito de
2,5 m, desde que nao dificultem a iluminagao ou o arejamento das salas
cont{guas.
8- Fazer constar do projeto de consfrugSO do matadouro os de
talhes do sistema de esgotos, incluindo canaletas, ralos sifonados, de
. clives, canali:—:agao, distr'ibuiqgio, depuraggo, tratamento e escoadores.
ARTIGO 269~ Para o adequado funcionamento dos matadouros e a
batedouros deverao ser adotados os seguintes procedimentos:
|- Permitir o sacrificio dos animais somente apos a previa in
sensibilizaqso sequida de imediata e completa sangria. 0 espaco de tem
po para a sangria nhunca deve ser inferior a j (trés) minutos e esta de
ve ser sempre realizada com os animais suspensos pelos membros posterio
res. A esfola so pode ser iniciada apés o termino da operaggo de sangria.
§ 12~ Para os bovinos e suinos, o espaco de tempo max imo per
mitido entre a sangria e a evisceraqao nao deve ser maior que 40 (quaren
ta) minutos.
. § 29~ Para fins de sangria, as aves devem estar presas pelos-
pés e a escaldagem s0 pode iniciar-se apés o termino dessa operagao.
2- Depilar e raspar, obrigatoriamente em seguida do escalda
mento em agua quente as temperaturas limites de 62 a 65°C (sessenta e
dois a sessenta e cinco graus centfgrados), durante 2 (dois) a 5 (cin -
co) minutos, toda carcaga de suino entregue ao consumo com a pele; apés
a 0peraggo depilatéria, a carcaca sera |l avada, convenientemente antes -
de eviscerada.
3= A partir da sangria, todas as operaqSes deverao ser reali-
zadas continuamente, nao sendo permitido o retardamento ou acumul o de
aves em nenhuma de suas fases, até a entrada das carcagas no sistema de
/ reFrigeragao.

’
; 4- A escaldagem devera obrigatoriamente ser executada logo a

/ pos o termino da sangria sob condicoes definidas de temperatura e tempo,
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ajustadas as caracteristicas das aves em processamento, nao se permitin
do a introduggo de aves ainda vivas no sistema.

5- A dvpenaqao deve ser feita, obrigatoriamente, em seguida -
ao escaldamento em agua quente (imersac).

b- Antes da eviscerag;o as carcacas deverao ser |avadas em
chuveiro ou bico de aspersgu dotado de agua, que deverao ser localiza -
dos no inicio da cvisaeragzo.

7- A evisceracao deve ser feita sob as vistas do funcionario-
do servigo de Inspegao Veterinaria, em local que permita o pronto exame

. das visceras, com identi'Ficaq‘:;o perfeita entre estas, a cabeca e a car-
caca do animal; sob pretexto algum pode ser retardada a evisceraqgo e,
para tanto, nao devem ficar animais dependurados nos trilhos nos inter-
valos de trabalho.

8- Executar os trabalhos de evisceraggo com todo o cuidado, a
fim de evitar que haja contamindggo das carcacas provocada por opera -
gaes imperfeitas, devendo o servigo de inspeggo, em casos de contamina-

~ - ,
gao por fezes e/ou conteudo ruminal, condena-|as.

L

0- Todas as operaqses que compSem a evisceraggo e ainda a "ins
pegao de linha”, para as aves, $a0:

a) Corte de pele do pescogo e traqueia;

. b) Extr*ag;:;o da cloaca;

c) Abertura do abdomen;

d) Eventvaggo;

e) Inspeq;o;

f) Retirada das visceras comest:veis;

a) Extrdgao dos pulmoes;

H) Toilete Final - (retirada do papo, esafago, traquéia, pré-
~ventriculo e intestino);

i) Lavagem final, interna e externamente.

10- Quando retiradas as visceras comestiveis (f:gddo, coraggo
e moela) deverao elas ser lavadas, recolhidas em recipientes adequado e
resfriadas. A moela devera ser aberta, retirado o conteudo estomacal, a

p
< cuticula e a gordura externa.
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l1- Os péseo pescoco, acompanhado ou nao da cabeca. Quando -
se tratar de aves deverao ser lavados e recolhidos em recipiente apro -
priado e resfriados.

| 2- Marcar a cabeca do animal quando esta for destacada, para
permitir uma Facil identificagSO com a carcaga correspondente.

PARAGRAFO UINICO- 0 mesmo procedimento deve ser adotado com re
lagao as visceras.

13- Proibir a pratica da insuflaggo de animais e de orgaos pa
renquimatosos.

ARTIGO 279~ Na inspquo “ante-mortem” dos animais, deverao -
ser cumpridos os requisitos elencados nos itens seguintes:

S -~ . -~ -~ - -
|- Nos estabelecimentos subordinados a inspecao, sera permiti

' -~ ' d
da de bovideos, equideos, suinos, ovinos, caprinos e coelhos, bem co
mo das diferentes aves domesticas e de caca, usadas na alimentagao  hu
mana.

2- A matanga dos equideos so podera ser realizada em estabele
cimentos especiais dotados de instalag;es e aparelhagem satisfatorias,a
jufZQ da inSpeggu municipal .

3- A matanga de aves silvestres, consideradas “caga” SO pode-
ra ser feita quando elas procederem de criadouros.

4- E proibida a entrada de animais em qualquer dependencia do
estabelecimento sem prévio conhecimento das condigges de saude do lote.

PARAGRAFO UNICO- Em caso de suspeita, deve ser feito o exa -
me clinico do animal, isolando-se o lote se necessario e aplicando-se -
as medidas préprias de polftica sanitaria animal que o caso exigir.

5- Se em virtude do adiantado da hora ou ausencia do funciona
rio responsével houver animais para ingressar no estabelecimento, s0 po.
derao eles ingressar em deposito exclusivo a parte, chamado "depésito -
de chegada” somente podendo dali serem retirados depois de inspeciona -
dos.

6- Havendo suspeita de carbinculo hematico, a inspeggu munici
pal devera:

a) Observar o animal por 48 (quarenta e oito) horas; se surgi
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A 4 o g -
rem novos casos permitir o sacrificio de todo o lote, no final da matan

ga-
b) Se ocorrerem novos casos, isolar todo o lote e aplicar so
ro anti-carbunculoso, ficando os animais em observacao por tempo que a

inspeqso veterinaria entender conveniente, sendo no minimo 21| (vinte e
um) dias depois da Gltima morte ou aplicag%o do soro, para sacrificio -
de qualquer animal do lote;

c) Determinar a lLimpeza e desinFecgao das dependencias e lo
cais onde estiverem em qualquer momento esses animais, compreendendo a
PEmoqgo, a queima de toda a palha, esterco e demais detritos e imediata
aplicaggo, em larga escala, de soluggo de soda a 5% ou outro desinfetan
te especificamente aprovado pelo Srgso préprio.

7- Deve a administracao do estabelecimento tomar medidas ade
quadas no sentido de evitar maus tratos aos animais, pelos quais e res
ponsavel desde o desembarque .

§ 12~ Proibi-se no desembarque ou m0vimentaggo dos animais, o
uso de instrumentos pontiagudos ou de qualquer outro que possa lesar o-
couro ou a musculatura.

§ 29- 0 choque elétrico, para mover animais no corredor de a
bate, tera a menor carga poss:vei, usado com o maximo critério, e nao -
sera aplicado, em qual quer circunstancia, sobre as partes sensiveis do
animal; wvulva, énuS, nariz e olhos.

8- E proibida a matanga de qualquer animal que nao tenha per.
manecido pelo menos 24 (vinte e quatro) horas em descanso, jejum ¢ die
ta hidrica nos depositos do estabelecimento,

§ 1e- 0 pcrfodo poderé ser reduzido se o tempo de viagem nao
for superior a 2 (duas) horas e os animais procederem de campos préxi =
mos sob controle sanitario permanente, nao podendo ser inferior a 0(seis)
horas.

§ 29~ Nesses casos, a autoridade sanitaria de origem deve fFor
necer documento mencionado claramente as condigSes de saude dos animaisa

§ 32- 0 tempo de repouso, de que trata este item pode ser am

pliado, a juizo da inspegao municipal .
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0- Independentemente do exame na chegada, os lotes sao tam -
bem examinados no dia do abate.

§ 19- 0 exame de que cuida esse item sera realizado pelo mes-
mo Medico-Veterinario encarregado da inspeggo Final na sala de matanca.

§ 29 Em caso de suspeita devera ser realizado exame clfnico/
no animal .

10- Nenhum animal, lote ou tropa podera ser abatido sem auto-
rizagao do servigo de iﬂSpegéO-

1= A jufzo da inspquo municipal, deve ser evitada a matanca
de femeas em adiantado estado de gesta@go (mais de dois tercos do tempo
normal de gestaggo), de animais caqueticos, de animais com menos de 30
(trinta) dias de vida extra-uterina ou animais que padecam de enfermida
de que torne a carne imprépria para o consumo.

12- As femeas em gestaggo adiantada ou de parto recente, nao-
portadoras de doencas infecto-contagiosas, podem ser retiradas do esta-
belecimento, para melhor aproveitamento.

PARAGRAFO (INICO- As fémeas de parto recente ou as que aborta-
ram, so podem ser abatidas no minimo de 10 (dez) dias apés o parto ou

~

aborto, desde que nao sejam portadoras de doencas infecto-contagiosas.

I3- Animais com sintomas de paralisia "post-partum”, e de !
doenga de transporte”, sao condenados para abate.

14- € proibido a matanca em comum de animais que por ocasiao-
da inspeg;o "ante-mortem” sejam suspeitos das seguintes zoonoses:

|- Artrite infecciosa

2- Babesioses

3= Bruceloses

4~ Carbunculo Sintomético

5- Carbunculo Hematico

6- Coriza gangrenosa

7= Encefalomielites infecciosas

8~ Entc:ites septicémicas

Q- Febre aftosa

10-Gangrena gasosa
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Il- Linfagite ulcerosa

[2- Metro-peritonite

| 3- Mormo

I4- Para tuberculose

I 5- Pasteureloses

|6~ Pneumoenterite

|7= Peripneumonia contagiosa

8- Doenca de Newcastle

19- Peste bovina

20- Peste suina

2l- Raiva e pseudo-raiva

22~ Ruiva

23- Tetano

24= Tularemia

25- Tripanosomases

26~ Tuberculose

§ 12- Nos casos comprovados de peste bovina, peripneumonia -
contagiosa, carbunculo hematico, gangrena gasosa, ruiva e mormo devem os
animais serem imediatamente sacrificados incinerando-se seus cadaveres,
aplicando-se as medidas de defesa sanitaria em vigor.

§ 29~ No caso de ocorrencia de qualquer outra doenca contagio
sa nao prevista neste item, o sacrificio sera feito em separado para me
lhor estudos das lesoes e veriFicagges complementares para diagnésticos;

I 5= No caso das doengas prevista no item anterior, os animais
do respectivo lote devem ficar em observaggo, por espaco de tempo varié
vel, a juizo do servigo de inspecao, considerada a doenga e seu periodo
normal de incubagao.

|6- Sao condenados os bovinos atingidos de anasarca, quando
apresentarem edema extenso e generalizado.

§ 12~ Se a anasarca nao for general izada, o animal ¢ abatido
em separado ou mesmo isolado para tratamento.

|7- O0s animais levados ao abate, para controle de provas de

tubercul inizagao, sao sacrificados em separado, no fim da matanga.
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I8~ Os suinos hiperimunizados para o preparo de soro contra a
peste suina so podem entrar no estabelecimento sob inspeggo do servigo-
municipal, se acompanhados de documento oficial quetdemonstre que a hi
perimunizagéo foi concluida ha, pelo menos 15 (quinze) dias.

19- E proibida a matanca de suinos nao castrados ou de animais
que mostrem sinais de castraggo recente.

20- 0s bovinos, ovinos e caprinos que no exame “ante-mortem”-
revelem temperatura igual ou superior a 40, 5°C (quarenta graus centfgrg
dos)serao condenados, Se se tratar de suinos, a temperatura igual ou su
perior a 412C (quarenta e hum graus centigrados) implica em sua condena
qgo e nas aves temperatura igual ou superior a 43°2C (quarenta e tres -
graus centfgrados).

21- Sao condenados os animais em hipotermia.

22- A existencia de animais mortos ou cafdus, em currais ou -
outra dependéncia do estabelecimento, deve ser imediatamente levada ao
conhecimento do servigo de inspquo para que se providencie a necropsia
ou o sacrificio, bem como se determine as medidas que se fizerem neces-

s '
sarias.

23- A direggo do estabelecimento deve fornecer, diariamente -
ao servico de inspeggo, dados referentes aos animais entrados, constan-
do a pro_cedéncia, espéci@, numero, meio de transporte e hora de chega-
da, por intermedio de um “mapa do movimento de animais”, onde constara,
tambem o estoque existente nos currais campos de repousos e outros lo -
caiss.

24- 0 Corredor de abate deve ser adequado ao tipo do animal a
que se destina,

25- 0 an'imal que cair no corredor de abate sera, de preferen-
cia, insensibilizado no local onde tombou.,

26- A inspegao "post-mortem”, consiste no exame de todos os -
drgaos e tecidos,rabrangendo a observaqgo © apreciaqao de sua caracte -
res externos, sua palpaqgo e abertura dos ggnglius linfaticos correspon

” ~ 5 ’ ~ , 5
dentes, alem de cortes sobre o parenquima dos orgaos, quando necessario.
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ARTIGO 289- A inSpegao "post-mortem” de rotina deve obedecer-
ao seguinte procedimento:

| Observaggo dos caracteres organolepticos e fisicos do san-
gue por ocasiao da sangria e durante o exame de todos os érgaos.

2- Exame da cabega, musculos mastigadores, |fngua, glandulas-
salivares e ganglios linfaticos correspondentes.

3- Exame da cavidade abdominal, érgacs e génglios linfaticos-
correspondentes,

4- Exame da cavidade toracica, 6r950 ¢ génglio linfaticos cor
respondentes.

5- Exame geral da carcaca, serosas e ganglios linfaticos, ca
vitarios, infra-musculares, superficiais e profundos acessfveis, alem -
da avaliagao das condigaes de nutrigao e engorda do animal.,

-~

ART IGO0 292~ Devem ser sempre examinados, apos incisao, os gan
glios inguinais ou retromarios, os iliacos, os pré-currais, 0os pre-esca
pul adores e os pre-peitorais.

§ 19~ Nas especies ovina e caprina, a simples palpagao dos -
pré-escapul ares e pre-currais constitui norma geral, praticando-se inci
soes sempre que necessario, para esclarecimento de anormalidade percebi
da na paipagso.

§ 22~ Nas aves, cujo sistema | infatico apresente Formaq;es -
ganglonares (palmfpedes em geral).

ARTIGO 30°- Todos os Grggos, inclusive os rins, serao examina
dos na sala de matanga, imediatamente depois de removidos das carcagas,
assegurada sempre a identificaqao entre 0rgacs e carcagas

ART IGO0 319~ Toda carcaga, partes de cabega e orgaos com le -
soes ou anormal 1dades que possam torna-los impréprios para o consumo hu
mano, deve, ser convenientemente assinalados pelo servigo de inspeqao.

§ 19~ Tais carcagas ou partes de carcaga nao podem ser subdi-
vididas ou removidas para outro local, sem auturi:aggo expressa do ser
vigo de inspegao.

§ 2°- As carcacas julgadas em condiqSes de consumo sao assina

| adas com carimbos por funcionarios do servigos de inspecao.
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ARTIGO 32°- Em hipotese alguma sera permjtida a remogao, ras-
pagem ou qualquer prética que possa mascarar lesoes antes do exame do
servigo de inspeggo.

ARTIGO 33°- Depois de aberta a carcaga ao meio,serao examina-
dos o esterno, costelas, vertebras e a medula espinhal .

ARTIGO 342~ 0 couro de animais condenados por qualquer doenga
contagiosa, bem como os couros que eventualmente tenham tido contato -
com eles, serao desinfetados por processos previamente aprovados e sob-
as vistas do servigo de inspeggo.

ARTIGO 35°- Carcagas, partes de carcagas ou 6?9505 atingidos-
de abcesso ou lesoes supuradas devem ser julgados pelo seguinte crite -
rio:

|- Quando a lesao e externa, multipla ou disseminada, de modo
a atingir grande parte da carcaga, esta deve ser condenada.

2- Carcacas ou parte de carcaga que se contaminarem acidental
mente com pus serao tambem condenados.

3- Abcessos ou lesoes supuradas localizadas, podem ser removi
das, condenados apenas o0s érgsos e partes atingidas.

4- Serao ainda condenadas as carcagas com a!teragaes gerais (
emagrecimento, anemia, ictericia) decorrentes de processo purulento.

§ 19 Tambeém devem ser condenadas as carcagas que apresen -
tem lesoes generalizadas de act inomicose ou actinobacilose.

§ 29- Faz-se a Pejeiggo parcial nos seguintes casos:

|- Quando as lesoes sao localizadas, sem complicagges secundé
rias e o animal se encontre em boas condigoes de nutrigao. Neste caso a
carcaga deve ser aproveitada, depois de removidas e condenadas as par -
tes atingidas.

2- Sao condenadas as cabegas com lesoes de actinomicose, exce
to quando a lesao maxilar e discreta, estritamente localizada, sem supu
Paqgo ou trajetos fistulosos,

3- Quando a actinobacilose é discreta e limitada a Iingua, in

~ ~ . s .
teressando ou nhao os ganglios linfaticos correspondentes, a cabega pode

ser aproveitada, depois da remogao e condenacao da lingua e seus ganglios.
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§ 39~ As adenites localizadas implicam em Pejeiggo da regi ao-
que drena a I;ngua para o ganglio ou ggnglios at ingidos,

§ 4°- Devem ser condenadas as carcacas que no exame "post-mor
tem” demonstrem edema generalizado (anasarca); porém ,nos casos discre-
tos e localizados, basta que se removam e se condenem as partes atingi-
das.

ART IGO0 36°- Com relagao a animais novos, serao condenados nos
seguilntes casos:

|- Quando a carne tem aparéncia aguosa, flacida, dilacerando~
-se com facilidade, podendo ser perfurada sem dificuldade.

_2— Quando o desenvolvimento muscular, considerando-se em con-
Jjunto o incompleto e as massas muscul ares apresentam ligeira infiltra -
qao serosa ou pequena nas areas edematosasa.

3- Quando a gordura pre-renal ¢ edematosa, de cor amarelo-su-
jo ou de um vermelho acinzentado, mostrando apenas algumas ilhotas de
gordura.

ARTIGO 37°- Devem ser condenados os pulmoes que apresentem |o
calizagaes parasitérias (bronco pneumonia vehmindtica), bem como os que
apresentem enfisema asp:raqses de sangue ou alimentos, alteraqges pré—g
ganicas ou outras lesoes localizadas sem reflexo sobre a muscul atura.

ARTIGO 389- Devem ser condenadas as carcacgas com lesoes ex =
ternas de brucelose.

PARAGRAFO (INI1CO- Nos casos de lesoes localizadas, encaminham-
-se as carcagas a esterelizaqao pelo calor, depois de removidas e conde
nadas as partes atingidas.

ART IGO0 39°- Sao condenadas as carcagas e 6rgaos dos animais a
tacados das seguintes doengas: Carbunculo sintomético, anap |l asmose, he-
moglobinﬁria bacilar dos bovinos, septicemia hemorrégica, catarro mal i-
gno epizoético, piroplasmoses, pioemia, septicemia e vacina.

ARTIGO 40°- As carcacas ou partes de carcaga que se contamina
rem por fezes durante a evisceraggo ou em qualquer outra fase dos traba
lhos devem ser condenadas.

§ 19- Serao tambem condenadas as carcagas, partes de carcaga,

" Rua Sao Benedito, 366 - Caixa Postal 33 - Tel./Fax: (0147) 62.1666 Ramal 223
Cep 18.740-000 - Taquarituba - SP - CGC 46.634.218/0001-07

Seque Fls. XXV.




Prefeitura
do Municipio de
Taquarituba

Fls. XXV.

- ~ -

orgaos ou qualquer outro produto comestivel que se contaminem por conta
to com os pisos de qualquer outra forma, desde que nao seja possivel u
ma |limpeza completa,

§ 2°- Nos casos do parégraro anterior, o material contaminado
pode ser destinado a estereliZagao pelo calor, a jufzo do servigo de ins
peggo, tendo-se em vista a |impeza praticada.

ARTIGO 419- Devem ser condenadas as carcacas portadoras de car
bunculo hematico, inclusive couro, chifres, cascos, pélos, visceras, -
conteudo intestinal, sangue e gordura, impondo-se a imediata execuggo -

. das seqguintes medidas:

|- Nao podem ser evisceradas as carcagas reconhecidas portado

ras de carbunculo hematico,

~

2- Quando o reconhecimento ocorrer depois de evisceracao, im
pae-se imediatamente |impeza desinfec%;o de todos os locais que possam-
ter tido contato com residuos do animal, tais como: serras, ganchos, e
quipamentos em geral, bem como a instrumentaria dos operarios e qual -

quer outro material que possa ter sido contaminado.

o~

3- Uma vez canstatada a presenca de carbunculo, a matanca
automat icamente interrompida e imediatamente se inicia a Hesinfecqgo.
4~ Recomenda-se para a dcsinFecgso o emprego de uma soiuggo a
. 5% (cinco por cento) de hidroxido de sodio (contendo no minimo, noventa
e quatro por cento deste sal). A solugao devera ser recente e empregada
imediatamente, tao quente quanto possivél, tomadas as medidas de precau
ggo, tendo em vista sua natureza extremamente céustica; deve-se ainda -
fazer proteger os olhos, sendo prudente em caso de queimaduras pela so
lucao desinfetante.
5- A ap[icaq;o de qualquer desinfetante exige a seguir abun -
dante |avagem com égua corrente.
6- 0 pessoal que manipulou material cabunculoso, depois de a
curada |avagem das maos e bracgos, usara como desinfetante uma solugéo -
| de bicloreto de mercurio a |:1000(hum por mil), por contato no minimo -

durante um minuto.

7- Todas as carcacgas ou partes de carcagas, inclusive cascos,
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chifres, visceras e seu conteﬁdo, que entrarem em contato com animais -
ou material infeccioso, devem ser condenados,

8- A agua do tanque de escaldagem de suinos, por onde tenha -
passado animal carbunculoso, tambem recebera o desinfetante, e sera ime
diatamente lavado e desinfetado,

ARTIGO 42°- Nos casos em que se comprovem alteragSes por febre
de fadiga, faz-se a rejeiggo total,pelo calor apos remogso e condenaggo
das partes atingidas.

ART IGO0 43°2- Sao condenadas carcacas em estado de caquexia.

. ARTIGO 44°- Animais magros, livres de qualquer processo pato-
|6gi co, podem ser destinados a aproveitamento condicional .

ARTIGO 45°2- Sao condenadas as carcacas de animais que apresen
tam infiltragacs edematosas dos parénqﬁimas ou do tecido conjuntivo.

ARTIGO 46°- Devem ser condenadas as carcacas de animais que a
presentem alteragaes muscul ares acentuadas e difusas, bem como quanto e
xista degenerescéncia do miocérdio, F;gado, rins ou reagao do sistema-
linfatico, acompanhada de a!teragges muscul ares.

§ 12~ Também sao condenadas as carcacas em inicio de processo
putrefativo, ainda que em area muito |imitada.,

§ 29- A rejeiq;o sera tambem total, quanto o processo coexis-
ta com lesoes inflamatorias de origem gastrico ou intestinal e, princi-
palmente, quando se tratar de vitelos, suinos e equfdeos.

§ 3°- Faz-se rejeigao parcial quando a alteracao ¢ limitada a
um grupo muscular e as modiFicagSes muscul ares sao pouco acentuadas, com
negatividade, do exame microscépico direto, destinando-se a carcaga a
esterelizagao pelo calor, apés r@mog;n e condenaqéo das partes atingidas.

ARTIGO 47°- Todas as carcacas de animais doentes, cujo consu-
mo possa ser causa de toxi-infecggo alimentar, devem ser condenadas.Con
sideram-se como tais as que procedem de animais que apresentarem:

|- InFIamaqgu aguda dos pulmoes, pleura, paritonio, pericar -

_J dio e meninges.
'/ 2- Gangrena, gastrite e enterite hemorragica ou cronicas

3- Septicemia ou pidemia de origem traumatica ou sem causa evi
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denciada.

4- Metrite ou mamite aguda difusa.

5- Poliartrite.

6- Flebite umbelical.

7- Pericardite traumatica ou purulente.

8- Qualquer inflamagso aguda, abcesso ou lesao supurada asso
ciada a nefrite, aguda, dcgenerescéncia gordurosa do Figado, hipertro
f1a do bago, hiperemia pulmonar, hipertrofia geng¢ralizada dos ganglios
linfaticos e Pubefaqao difusa do couro.

ARTIGO 48°- 0s figados com cirrose atrofica devem ser condena
dos, exigindo-se neste caso rigoroso exame do animal, no. intuito de se
eliminar a hipétese de doencas infecto-contagiosas.

PARAGRAFO (INICO- Sao tambem condenados os figados com cirrose
decorrente de Iocalizagao parasitaria.

ARTIGO 49°- Serao condenadas as carcagas com inFestachs -
intensas pelo "Cysticercus Bovis” ou quando a carne e aquosa ou descora
da.

§ 19~ Entende-se por inFestaqao intensa a comprovacao de um-
ou mais cistos em incisoes praticadas em varias partes da musculatura e
numa area correspondente a aproximadamente a palma da mao.

§ 2°- Faz-se a rejeigao parcial nos seguintes casos:

|- Quando se verifique inFestaqgo discreta ou moderada, apos-
cuidadoso exame sobre o corag%o, musculos da mastigagao, Ifngua, diafra
gma e seus pilares, bem como sobre musculos Facilmente acessiveis. Nes-
te caso devem ser removidas e condenadas todas as partes com cistos, in
clusive os tecidos circunvizinhos: as carcagas sao recolhidas as cama -
ras VPigonFicas ou desossadas e a carne tratada por salmora, pelo pra
zo minimo de 2! (vinte e um) dias em condiqaes que permitam, a qualquer
momento, sua identificaggo e reconhecimento. Esse periodo pode ser redu
zido para |10 (dez) dias, desde que a temperatura na camara seja mantida
sem oscilaqgo e no maximo de 12C (hum grau centigrado) .

2- Quando o numero de cistos for maior que o mencionado do -
item anterior, mas a inFestagSo nao alcance generalizaqgo, a carcaga se

ra destinada a esterilizagao pelo calor.
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3- Podem ser aproveitadas para consumo as carcagas que apre -

sentem um unico cisto ja calcificado, apos remocao e condenaqao dessa -

parte.

§ 3°- As visceras, com exceggo dos pulmaes, coragso [ porgao-
carnosa do e¢sofago e a gordura das carcagas destinadas ao consumo ou a
reFrigeragéu, nao sofrerao qualquer restriggo, desde que consideradas

i
sentas de infestacao, Os intestinos podem ser aproveitados para envolto

rio.
§ 42~ Quando se tratar de bovinos com menos de 6 (seis) meses
de idade, a pesquisa do "Cysticercus Bovis” pode ficar limitada a um cui

dadoso exame da superffcio do coraggo e de outras superffcies muscul ares
normalmente visiveis.

§ 59- Na rotina de inspegao obedecem-se as seqguintes normas:

|- CABECA: Observam-se e incisam-se os masseteres e pterigéi-
deos internos e externos.

2- LINGUA: 0 orgao deve ser observado externamente, palpado e
praticados cortes quando surgir suspeita quanto a existéncia de cistos-
ou quando encontrados cistos musculos da cabeca.

3- CORACAO: Examina-se a superficie externa do coragao e faz-
-se uma incisao longitudinal, da base a ponta, atraves da parede do ven
triculo esquerdo e do septo interventricular, examinando-se as superff—
cies de cortes, bem como as supch?cies mais internas dos ventriculos.

A seqguir praticam-se |argas incisoes em toda a musculatura do
coraggo, tao numerosas quaﬁto possivel, desde que jé tenha sido verifi=
cada a presenca de “Cysticercus Bovis”, na cabeca ou na |ingua.

4- INSPECAO FINAL: Na inspecao final identifica-se a lesao pa
rasitaria inicialmente observada e examina-se sistematicamente os muscu
los mastigadores, coragén, povgao muscular do diafragma, inclusive seus
pilares, bem como os musculos do pescogo, estendendo-se o exame aos in-
tercostais e a outros musculos désnecessarios que possam depreciar a -
carcaga.

ARTIGO 502- 0s animais que apresentem contusces generalizadas

devem ser condenados.

A
o)\ J
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PARAGRAFO (IN1CO- Nos casos de contusao localizada, o aprove i
tamento deve ser salga, salcicharia ou conserva, a juizo do servigo de
inspeggo, depois de removidas e condenadas as partes atingidas.

ARTIGO 51°- A Cisticercose (C. Teneucollis), estrongilose, te
niase, ascaridioses, bem como outras parasitoses nao transmissiveis ao
homem, permitem o aproveitamento do animal desde que nao sejam secunda
das por altvragSes da carne; devendo apenas orgaos e partes afetadas se
rem condenados.

ARTIGO 52°- As carcacas de animais portadores de distomatose
hepatica devem ser condenadas quando houver coquexia consecutiva.

ARTIGO 532- Podem ser condenadas as carcacas de animais porta
dores de equinococose, desde que concomitantementeraja caquexi aas

§ 1e- Grggos e as partes atingidas serao sempre condenados.

§ 2°- Figados portadores de uma ou de outra lesao equinococo
se periferica, calcificada e bem circunscrita, podem ter aproveitamento
condicional a juizo de servigo de inspquo ¢ apés remoqgo e condenaggo—
das partes atingidas.

ARTIGO 54°- As carcacas de animais portadores de esofagostomo
se, sempre que haja caquexia consecutiva, devem ser condenadas.

PARAGRAFO (NI1CO- Os intestinos ou partes de intestinos podem-
. ser aproveitados, sempre que os modulos sejam em pequeno numero € possam
ser extirpados.

ARTIGO 55°- As carcacas de animais em gestaggo adi antada ou
que apresentem sinais de parto recente, devem ser destinadas a esterili
-zaggo, desde que nao haja evidencia de inFecqgo.

§ 12- 0s fetos serao condenados;

§ 2°- Quando houver aproveitamento de couros de fetos, sua re
tirada deve ser feita na graxaria.

ARTIGO 56°- As glandulas mamarias devem ser removidas intactas.

§ 19- A presenga de pus nas mesmas, entrando em contato com a

/ carcaca ou partes dela, determina a remogao e condenacao das partes con
.JI \

ij_ taminadas.

§ 2°9- 0 aproveitamento de glandula mamaria para fins al iment
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cios pode ser permitido depois de rigoroso exame de érggo. Sua retirada
da carcaca deve ser feita com o cuidado de manter a identificagao ‘de
sua procedenci a.

§ 32- As glandulas mamar i as portadoras de mastite, bem como -
as de animais Feagentes 5_brucélose, serao sempre condenadas.,

ART IGO0 572- Condenam-se as |inguas portadoras de glossite.

§ 19~ Nos casos de lesoes jé completamente cicatrizadas, as -
Ifnguas podem ser destinadas a salsicharia, para aproveitamento apés co
zimento e retirada do epitélio.

§ 20 £ proibido o enlatamento dessas Ifnguas, mesmo quando -
apresentarem lesoes cicatrizadass

ARTIGO 582~ Sao condenados os Figados com necrose nodul ar.

PARAGRAFO (INI1CO- Quando a lesao coexiste com outras alteragsgs,
da carcaga tambem deve ser condenada.

ARTIGO 592- Devem ser condenadas as carcagas que apresentem -
coloragso amarela tensa ou amarelo-esverdeada, nao so na gordura, mas -
tambem no tecido conjuntivo aponevroses, 0Sso0sS, tunica interna dos va -
sos, ao lado de caracteres de aFecqgo do ngado ou quando o animal nao
tenha sido sangrado bem e mostre numerosas manchas sanguineas, muscul a-
tura avermelhada e gelatinosa, ou ainda quando revele sinais de caque -
xia ou anemia, decorrentes de intoxicagao ou infecgao.

§ 12~ Quando tais carcagas nao revelem caracteres de inFecho
ou intoxicaggo e venham a perder a cor normal apés a reFrigoraggo, po -
dem ser dadas ao consumo.

§ 292- Quando, no caso do parégrafo anterior as carcagas conser
vem sua coloraggo depois de resfriadas, podem ser destinadas ao éproveL
tamento condicional, a juizo do servigo de inSpeQSO.

§ 39~ Nos casos de coloracao amarela somente na gordura de co
bertura, quando a musculatura e viscera sao normais e o animal se encon
tra em bom estado de engorda com gordura muscular brilhante, firme e de
odor agradavel, a carcaca pode ser dada ao consumo.

§ 49~ 0 julgamento de carcacas com tonal idade amarela ou ama-

relo-esverdeada sera sempre realizado com luz natural.
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§ 59- Sempre que houver necessidade, o servico de iHSpegao -
lancara mao de provas de laboratorio.

ARTIGO 602~ As carcagas provenientes de animais sacrificados,
apos a ingestao de produtos toxicos acidentalmente ou em virtude de tra
tamento terapéutico, incidem em rejeiqao total.

ARTIGO 619~ Devem ser condenados os coracoes com lesoes de
miocardite ¢ encocardite,

PARAGRAFO (N1CO- Os coragoes com linfagiectasia podem ter apro
veitamento condicional.

ARTIGO 62°- A presenca de lesoes renais implica em estabelecer
se estao ou nao l igadas a doencas infecto-contagiosas.

PARAGRAFO (NICO- Em todos os casos os rins lesados devem ser
condenados.

ARTIGO 63°- Sao condenados as regioes ou érgaos invadidos por
larvas.

PARAGRAFO [INICO- Quando a inFestaggo ja determinou alteragaes
muscul ares com mau cheiro nas regiSes atingidas, a carcaga deve ser jul
gada de acordo com a extensao da alteragao, removendo-se e condenando -
-se as partes atingidas.

ART1GO 64°- Devem ser condenados os 6rgaos com coloracao’ anor
mal, os que apresentem aderéncias, congestgo, bem como os casos hemorré
gilcos.,

ART IGO0 659~ Sao condenados os pancreas infestados pelo "Eutri
tema caelomaticum”.

ARTIGO 66°- Devem ser condenados os rins cisticos.

ARTIGO 67°- As carcagas de animais portadores de sarnas em es
tado avangado, acompanhadas de caqueixa ou de reflexo sobre musculafura,
devem ser condenadas.

PARAGRAFO (INICO- Quando a sarna ¢ discreta e ainda |imitada ,
a carcaga pode ser dada ao consumo, depois de remocao e condenacao das
partes afetadas.

ARTIGO 682~ Nos casos de teleangiectasia maculosa do ngado (

angiomatose ), obedecem-se as seguintes normas:
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|- Quando no exame "ante-mortem” o animal estava febril;

2- Quando a tuberculose ¢ acompanhada de anemia ou caquexia;

3- Quando se constatarem alteragges tuberculosas nos musculos,
nos tecidos intramuscul ares, nos ossos (vértebras) ou nas articulaqges—
ou, ainda nos génglios | infaticos que drenam a |linfa dessas partes;

4- Quando ocorrerem lesoes caseosas concomitantemente em or -
Haos toracicos e abdominais, com alteragSes de suas serosas;

5- Quando houver lesoes militares de parenquimas ou serosas;

6- Quando as lesoes forem multiplas, agudas e ativamente pro
gressivas, considerando-se o processo nestas condigaes quando ha infla-
magao aguda nas proximidades das lesoes, necrose de iiqueFag;o ou pre -
senca de tuberculos jovens;

7- Quando existir tuberculose generalizada.

§ 12 A tuberculose e considerada generalizada, quando alem -
das lesoes do aparelho respiratorio, digestivo e seus ganglios linfati-
cos, sao encontradas, lesoes em um dos seguintes Srgaos: baco, Pins,ﬁtg
ro, testiculos, capsulas, supra-renais, cerebro e medula espinhal ou -
suas membranase Tubérculos numerosos uniformemente distribuidos ambos -
os pulmges, tambem evidenciam generalizaggo.

§ 29~ A rejeiq;o parcial e feita nos seguintes casos:

. |- Quando partes da carcacga ou orgao apresentem lesoes de tu-
berculose;

2- Quando se trate de tuberculose localizada em tecidos imedia
tamente sob a muscul atura, como a tuberculose da pleura e peritaniu pa-
rietais neste caso a condcnaqao incidira nao apenas sobre a membrana ou
parte atingida, mas tambem sobre a parede toracica ou abdominal corres-
pondente;

3- Quando partes da carcaca ou orgaos se contaminarem com ma
terial tuberculoso, por contato acidental de qualquer natureza;

4- As cabecas com lesoes tuberculosas devem ser condenadas ,

exceto quando correspondam a carcacas julgadas em condigoes de consumo-

Jﬁf e desde que na cabega as lesoes sejam discretas, calcificadas ou enca -
\
LA b>sul adas, limitadas no maximo a dois ganglios, caso em gue serao consi=
TERINE q
deradas em condicoes de esterelizacao pelo calor, apos remocao e conde-
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nagao dos tecidos lesados;;

5- Devem ser condenados os 6rggo cujos génglios linfaticos -
correspondentes apresentem lesoes tuberculosas; |

6- Intestino e mesenterio com lesoes de tuberculose sao tam -
bem condenados, a menos que as lesoes sejam discretas, confinadas a gag
glios linfaticos e a respectiva carcaca nao tenha sofrido qualquer res-
trigao, nestes casos os intestinos podem ser aproveitados como envolto-
rio e a gordura para a Fusao, depois de remogao e Condenaggo dos gan -
glios atingidos.

§ 39- Apos esterelizagao pelo calor podem ser aproveitadas as
carcacgas com a}teraQSes de origem tuberculosa, desde que as lesoes se -
jam discretas, localizadas, calcificadas, ou encapsuladas e estejam |i-
mitadas a ganglios c érggos nao havendo evidencia de uma invasao recen=:
te do bacilo tuberculoso, atraves do sistema circul atorio e feita sem -
pre remogao e condenaggo das partes atingidas.

ART1GO 69°- Na inspeggo de suinos aplicam-se os dispositivos-
anteriores, alem dos seqguintes:

I- Os suinos atingidos Se urticaria “Cemodex foliculorum”, -
eritema e esclerodermia podem ser aproveitados para consumo, depois de
removidas e condenadas as partes afetadas e desde que a musculatura se-
apresente normal ;

2= € permitido o aproveitamento de tecidos adiposos proceden-
tes de carcagas com inFestagSes intensas por "Cysticercus callulosae” ,
para o fabrico de banha rejeitando-se as demais partes do animal;

3- Deve ser condenada a carcacga sempre que o efisema cutaneo~-
resulte de doencgas organicas ou infecciosas.

PARAGRAFO [(INICO- Nos casos l imitados, basta condenar as re -
gioes atingidas, inclusive a musculatura adjacente.

4- As lesoes de gorduras per-renal provocadas pelo “Stephanu-
rus dentatus”, implicam na eliminacao das partes alternadas, devendo-se
entretanto, todas as vezes que for possivel, conservar os rins aderentes
a carcagas

o gy o~ 1 . .
5- A verificagao de numerosas vesiculas na pele, implica na
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remoggo da mesma.

6- Devem ser condenadas todas as carcacas que apresentem colo
raqgo amarelo intenso ou amarelo-esverdeada.

7- Serao condenadas as carcacas de sSuinos atingidos de peste
Suina.

ARTIGO 702- Na inspeggo de ovinos e caprinos aplicam-se alem
das normas anteriormente descritas, as seguintes:

I- Nao tendo sido constatada no Estado a brucelose em capri -
nos, o servigo de inspcggo procederé como se seque:

a) Condenagao das carcacas que mostrem lesoes imputéveis g =
brucelose;

b) Coleta, de sangue nos casos internos, para imediata prova-
de aglutinaggo;

c) Imediata interdigas do lote, para outras verificagaes;

d) Aplicaggo das medidas de polfcia sanitaria animal.

2- Sao condenados unicamente os érggos atingidos por cenurose.

3- Pevem ser condenadas as carcagas com inFestaqSo intensas -
por "Cysticercus Ovis”,

§ 19~ Entende-se por inFestagao intensa a presenga de cinco -
ou mais cistos na superficie muscular de cortes ou nos tecidos circun -
. vizinhos, inclusive o coracao.

§ 22- Quando o numero de cistos for menor, apos a inspegao £
nal, a carcaga sera destinada a esteriliZaqao, depois de removidas e con
denadas as partes inlfestadas. |

4- Devem ser condenadas as carcagas que apresentem coloraqso—
amarela intensa ou amarelo-esverdeada.

5- Nos casos de |infadenite caseosa obedecem-se aos seguintes
criterios:

a) Condena-se as carcacgas de animais magros, mostrando lesoes
extensas de qualquer Pugigo;

b) Sao condenadas tambem carcacas de animais gordos quando as

lesoes 540 numerosas e extcnsas;

c) Podem ser aproveitadas, para consumo, mesmo das carcagas -

de animais mais magros com lesoes discretas dos ganglios e das Visceras,
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apos rem0g50 e condenaggo das partes atingidas.

ARTIGO 7192- Todas as aves que no exame “ante-mortem” apresen-
tem sintomas ou forem suspeitas de tuberculose, pseudo-tuberculose, di
fteria, colera, variola, tifose aviaria, diarreia branca, paratifose ,
leucoses, peste, septicemia em geral, psitacose e inFcches estafiloco-
cias em geral, devem ser condenadas.

ARTIGO 722~ As enfermidades tais como coccidiose, entero-hepa
tite, espiroquetose, coriza infectuosa, epitelioma, neurolinfomatose,|la
ringo-traqueite, aspergilose determinam Pejeiggo total quando em perfg

. do agudo ou quando os animais estejam em estado de magreza pronunciada.

ARTIGO 732 As endo e ecto parasitoses, quando nao acompanha

das.,

ARTIGO 74°- O0s animais caquéticos devem ser rejeitados, sejam
quais forem as causas a que esteja ligado o processo de desnutriqgo.

ARTIGO 752- 0s abcessos e lesoes supuradas, quando nao infFlui
rem sobre o estado geral, ocasionam rejeigao da parte alterada.

ARTIGO 76°- A presenca de neoplastia acarretara rejeigao  to
tal, exceto no caso de angioma cutaneo circunscrito, que determina a re
tirada da parte lesada.

. ARTIGO 779- As lesoes traumaticas, quando |imitadas, implicam
apenas na rejeigso da parte atingida.

ARTIGO 789~ Devem ser condenadas as aves, inclusive de caca,
que apresentem alteragaes putrefativas, exalando odor sul fidrico-amonia
cal, revelando crepitaggo gasosa a palpagéo ou modiFicagEo de coloraggo

da muscul atura.

- b e . - .
ARTIGO 792~ Quando as aves forem submetidas a acao de frio in
. L .
dustrial, o S.l1.M,, controlara cuidadosamente o estado, tempo de perma
nencia e Funcionamento das camaras a fim de prevenir dessecacao excessi

va e desenvolvimento da rancificagao.

ARTIGO 80¢- Fica a criterio do S, 1.Ms, resolver sobre os ca
r —
| Y -~
/' ¢/ " sos nao previstos para a inspecao "“post-mortem”.
1]
1l -~ ' . . v
/| ARTIGO 819~ Denomina-se “matanga de emergencia” o sacrifi -

C
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cio imediato de animais apresentando condigges que indiquem essa provi-
dencia.

§ 12~ Devem ser abatidos de emergéncia os animais doentes, ago
nizantes, com fraturas, contusao generalizada, hemorragia, hipo ou hi -
pertermia, decubito forcado, sintomas nervosos, e outros estados a jui—
zo do S.|.M.

§ 29- E proibida a matanga de emergancia sem a presenca do
funcionario do S.1.M,

ART GO 82°- Serao considerados improprios para o consumo 0s
animais que, sacrificados de emergéncia, se enhquadrem nos casos de con-
denaggo previstos nestas normas, ou por outras razoes justificadas pelo
D L oMy

PARAGRAFO (INICO- Sempre que os animais abatidos de emergencia,
apresentem logo apés a morte, carne com Peagso Francamente écida, as -
carcacgas serao consideradas improprias para o consumo.

ARTIGO 83°- 0s animais que tenham morte acidental nas dcpendén
cias do estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, podem ser a
proveitados, a juf:o do S.l.M.

PARAGRAFO (INICO- Os estabelecimentos que venham a abater equi
deos usarao os mesmo processo indicado para bovideos.

ARTI1GO 84°- Os suinos podem ser sacrificados por incisao dos
grandes vasos do pescoco ou por pungéo direta no coraqgo apés insensibi
lizaggo.

ARTIGO 85°- As aves podem ser sacrificadas por qualquer dos
seguintes processos:

I- Incisao das jugulares, atraves da boca, sequida da destrui
gao da medula oblonga, quando se pretende realizar a depenagem a seco;

2- Incisao das Jugul ares, externamente;

3- Provocando-se uma ferida de sangria, de cada lado do pesco
go, pela inserggo de um instrumento perfuro-cortante nessa regiao.

PARAGRAFO (INICO- £ proibido o sacrificio de aves por desloca-
qgo da cabeca ou por qual quer processo que nao provoque efusao que se
tenha escoado o maximo pOSSiVe|.

ARTIGO 86°- A sangria deve ser completa e de preferencia rea-
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lizada com animal suspenso pelos membros traseiros, nao devendo ser ini

»

ciada nenhuma manipulacao antes que o sangue se tenha escoado o maximo-

I
possivel.

ARTIGO 87°- As aves podem ser depenadas pelos seguintes pro -
Cessos:

l- A seco;

2- Apos escaldagem em agua com temperatura entre 82°C a 90°¢(
oitenta e dois a noventa graus centfgrados) pelo tempo nccessério;

3- Apés escal dagem em agua com temperatura entre 53%C a 55%C

. (cicoenta e tres a cincoenta e cinco graus cent i’gr‘ados) pelo tempo neces
sério, seguida ou nao da imersao da ave em substancias adesiva (cera,pg
rafina, betume ou misturas prontas, destinadas a este fim).

PARAGRAFO UINICO- Qualquer outro processo de depenaqgo depende
de autorizaqao do servigo de inSpeggo.

ARTIGO 88¢- [ obrigatorio a pelagem ¢ raspagem de toda a car-
caca de suino pelo prévio escaldamento em agua quente, sempre que deva-
ser entrgue ao consumo com O couro; a Operaggo depilatoria sera comple=-
tada a mao e as carcacas serao lavadas antes da evisceraggo.

PARAGRAFO (IN1CO- E proibido o chamuscamento de suinos.

ARTIGO 899 Antes de atingir a sala de matanca os animais de-

. vem passar por um chuveiro e por um tanque de lavagem provido de chuvei
ros superior e |aterais,

ART1GO 90°- 0 S.1.M., deve considerar, quando do julgamento -
das carcacas e visceras as Iimitaqaes ao estabelecimento, admitindo o
aproveitamento condicional de carcacgas e/&u viscera apenas nos casos em
que houver condigSQS apropriadas para tal.

ARTI1GO 912- Devem ser destruidos, no proprio matadouro, os ma
teriais condenados oriundos da sala de matanga, utilizado para tal, -
meios apropriados.

/ ARTIGO 92°- Devem ser marcada as carcagas e viscera Julgadas~-
ﬁg em condigaes de consumo e direto com os carimbos modelos | e 2 cujos mo
| delos serao fornecidos pelo S.1.M. e as condenadas, apos descaracteriza

das com carimbo modelo 3, tambem com modelo fornecido pelo S.!.M..
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PARAGRAFO UNICO- A carimbagem deve ser efetuada por funciona-
rio do servico de inspeggo veterinaria.

ARTIGO 932~ As carcacgas liberadas pela Inspegso, para serem -
transportadas, deverao permanecer em camara fria no estabelecimento, a

~ ¢ ¢
temperatura de 0 a 3°C (zero a tres graus centigrados), por um periodo-

de 12 (doze) a 24 (vinte e quatro) horas.
CAPITULO VI

DOS ESTABELECIMENTOS DESTINADOS A INDUSTRIALIZAGCAO DAS CONSER
VAS DE CARNE

. ARTIGO 94°- Os estabelecimentos destinados a industrializacao
das conservas de carne, para poderem funcionar, deverao observar , alem
das normas contidas nos capitulos | e |1, as seguintes condigoes que -

lhe sao proprias:

|- Somente sera autorizado seu funcionamento se estiver comple
tamente instalada e equipada para a finalidade a que se destina.

2- As instalagoes e equipamentos compreendem as dependéncias,
maquinério e utensilios diversos, em face da capacidade de produggo de
cada estabelecimento.

3- Deve possuir forro de material que propicie boa higieniza=

. gao em todas as dependencias onde se realizem os trabalhos de recebimen
to, manipulaqao e preparo de materias primas e produtos comestiveis.
4- Deve possuir mesas de aco inoxidavel para os trabalhos de
manipulaggo ¢ preparo de materias primas e produtos comest:veis, mont a-
das em estrutura de ferro tubular, tolerando-se estruturas em alvenaria
revestidas ou impermeabilizadas, com tampo de marmore ou granito.
5- Deve possuir patios e ruas pavimentadas bem como areas des
tinadas a secagem de produtos.
6~ Deve possuir instalagaes de frio com camaras e ante-cama -
/ ras que se fFizerem necessarias em numero e com area suficiente segundo-
a capacidade do estabelecimento, podendo a juizo, da inspegao, tolerar-
A | -se o uso de geladeira industrial.
7= Devem dispor de dependéncias ou locais apropriados para -

administracao, oficinas, depositos, embalagem, rotulagem, expedicao e
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outros necessarios.
CAPITULO VI
ESTABELECIMENTOS DESTINADOS A LEITE E PRODUTOS LACTEOS

ARTIGO 95°- Os estabelecimentos destinados ao leite e deriva-
dos, classificam-se em:
|- Propriedades Rurais:
a) Fazendas leiteiras
b) Estabulos leiteiros
c¢) Granjas leiteiras
. 2- Postos de leite e derivados:
a) Abrigos rusticos
b) Postos de recebimento
c) Postos de reFrigeraggo
d) Postos de desnatagem
e) Postos de coagulaggu
f) Queijadas
3- Estabelecimentos Industriais:
a) Usinas de beneficiamento
b) Fabricas de laticinios
. ¢) Entrepostos-usinas
d) Entrepostos de laticinios

ARTIGO 96°~ Para implantagao e reaparelhamento dos pequenos e

medios estabelecimentos de laticinios devem ser satisfeitas, alem das
condigoes previstas nos capitulos | e 11, as seguintes normas especiti-
cas:

|- Dispor de abastecimento de agua potével para atender sufi
cientemente, as necessidades do trabalho industrial e das dependenci as-
sanitarias, admitindo-se como satisfatoria de 6(seis) litros de agua pa
ra cada litro de leite recebido.
2- Possuir pe-direito de 3,00 metros para as sechQS indus =
A triais, nas recepgges abertas e salas climatizadas tolera-se 3,00 me.

tros e nas camaras frias 2,5 metros.

” . . -~
3- 0 predio industrial deve contar com recepcao ampla. A pla-
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taforma podera ser a 0,80cm do solo para facilitar a descarga e ter es
pago para a guarda de vasilhames depois de lavados. 0 laboratorio de
analise deve estar junto a recepcao facilitando os trabalhos de selecao

da matéria prima.

4- Os estabelecimentos que recebam mais de 5.000 litros por
dia deverao ter higienizaggo de latoes automatica, sendo a ultima fase-
com ar seco.

5- O0s estabelecimentos que recebam mais de 10.000 litros por
dia devem ter mecanizagao de recebimento com esteira, balanga de pesa
gem, conjunto de desnate, pingadeira e higienizag%o de latoes e, se em
pacotarem leite, deverao ter tambem, maquina para higienizagao das cos
tas plasticas.

6- As tubulagges e equipamentos deverao ser de ago inoxida -
vel, em alguns locais poderé ser permitido outro material aprovadoe pelo
Se | oM,

7- Os utensilios tais como pés, mexedores, fFormas e outros ,
hao poderao ser de madeira.

8- 0s latoes poderao ser de aco inoxidavel, aluminio, ferro -
estanhado ate 2% de PB.

9- Os utensilios e equipamentos usados deverao ser |isos, pla
nos, sem cantos vivos, frestas, juntas, poros e soldas salientes.

10- As mesas para os trabalhos de manipulaggo e preparo de -
produtos |lacteos serao de material inoxidavel em estrutura de ferro.

l1- Nao e permitido modificar as caracteristicas dos equipa -
mentos, nem opera-los acima de sua capacidade sem previa autorizagao do
S.1.M., sendo considerada satisfatoria a vazao honoraria de |/4 do volu
me diario recebido.

12~ A Iocalizaggo dos equipamentos devera obedecer a um Fluxo
grama operacional racional, facilitando a higienizaqao, recomendando-se
afastamento de 0,80cm entre eles.

13- Nao se admite o retorno de produtos do comercio para apro
veitamento condicional, eles deverao ter como destino, quando julgados,

apenas a al imentacao animal ou sabao.
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4~ Para higienizagao de circuitos fechados de tubulagses e
pasteurizadores deve-se usar metodo de I impeza automatica (cleaning in
place).

§ 12- A tecnica e a sequinte: préwenxaguagem com égua em 35 a
402 graus centigrados por 10 (dez) minutos, Circu|ag50 por 20 a 30 minu
tos de solu950 alcalina 0,5 a |% aquecida de 77 a 802 graus centfgrados.
Circulaqao de agua ate reaqso negativa pra alcalino. Circulagao por 20
a 30 minutos de soluqao acida de 0,5 a 1% e temperatura de 77 a 80 -
graus centigrados. Enxague Final fazendo circular agua ate reaggu negati
va do acido.

. § 29- Antes de usar, sanitizar com hipoclorito de sodio 100 -
ppm por |5 a 20 minutos, temperatura inferior a 20 graus centfgrados ou
SOluggo de iodo ate 25 ppm por 15 a 20 minutos e temperatura inferior a
20 graus centigrados.

| 5- 0s pasteurizadores deverao ser submetidos a |impeza CIP -
em cada jornada maxima de 8 (oito) horas de trabalho e a cada 60 (ses -
senta) dias devem ser abertos para |limpeza manual das placas.

16~ As tubulagSes devem ser abertas semanalmente ou a qualquer
indicio de presenca de cantaminaggo por coliformes.

17- As solucoes acidas devem ser passadas somente uma vez por

. semana para evitar as perdas de leite.

I8~ Para as maquinas de empacotar, deve-se demontar as partes

»

T . . N . .
removiveis e proceder a |impeza; antes de passar o leite, injetar vapor

com saida para bicos.

ARTIGO 97°- Para a produgéo de leite, os estabelecimentos de
verao obedecer as seguintes condigaes espec{Ficas:

|- As fazendas leiteiras destinam-se a pPOdquo de leite tipo
C e nelas e exigido pelo menos abrigo a meia altura coberto, de piso -
impermeével, dotado de ponto de égua e mantido |impo. Exige-se tambem, a
coagem do leite em coador metal ico inoxidavel ou pléstico, proibindo-se
o uso de simples pano. A limpeza de utensilios usados para obtenggo de
leite devera ser feita apos ordenha.

i/ 2- Os estabulos leiteiros sao destinados a producao de leite-

tipo B e neles e exigido que se mantenha o rebanho leiteiro em boas con
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digaes sanitarias:

a) Tratando-se de capril, deve ele dispor de area proporcional
ao numero de cabras, recomendando-se |,20 m2 por matriz;

b) Ter pé-direito de 3 (tres) metros, piso impermeave |, reves
tido de cimento éspero, paralelepfpedo ou outro material aceitavel, com
decleive nao inferior a 2% (dois por cento), provido de canaletas de -
largura, profundidade e inclinaggo suficientes;

c) Ter piso suspenso na plataforma de ordenha, podendo ser ri
pado ou nao;

d) Se possuir muros ou paredes estes deverao ser impermeabi | i

. zados com material aceitavel, de altura minima de 1,20 m (um metro e vin
te Centimetros);

e) Ter mangedouras de Faci | impeza;

F) Possuir abastecimento de égua potavel, rede de esgotos e -

|

instalacoes adequadas para o recebimento e tratamento de residuos orga-

nicos;

g) A dependéncia para ordenha devera ser afastada de fonte

produtora de mau cheiro e/ou construqéo que venha causar preJu{zos a
nbtenggo higienica do leite. No caso de capril, poderé ser construida -
cuntfqua a ele desde que separada fisicamente por parede inteira;
h) 0 local de ordenha nao pode ser utilizado como local de
. deposito de utensilios, equipamentos, alimentos ou outros produtos es
tranhos a propria ordenha.
i) Dispor de posto de reFrigoraqso para resfriar o leite no

minimo de 10°C (dez graus cent;grados) quando nao existir usina de bene
ficiamento propria;

i) Para manter o leite de cabra a temperatura para resfriamen
to apés a ordenha, sera de 52C (cinco graus centpigrados);

I) Podera ser dispensada sala de ordenha para produgéo de
leite tipo B se o estabulo tiver condigSes sat isfatorias;

m) Os tres primeiros jatos de cada teta devem ser despreza -
dos e colhidos em recipientes adequado de fundo escuro para detectar o
aparecimento de matite. As vacas e cabras com matite serao ordenhadas -

y por ultimo e seu leite nao pode ser utilizado. (
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N - . . . - . . - - -
n) Os animais tratados com antibioticos e quimioterapicos so-

~ 4 i - .
mente poderao ter seu leite aproveitado para consumo humano, apos oita-

. - + .
vo dias apos o termino do tratamento.,

3- As granjas leiteiras, alem das normas para o estabulo lei-

teiro devem satisfazer as seguintes condigoes:

a) Dispor de sala de ordenha exclusivamente a essa final idade,

provida de aparelhagem indispensavel em numero proporcional ao das va -

cas, tais como area, iluminacao e a aeragao suficiente, pe-direito em

torno de 3m (tres metros); forro convenientemente pintado; piso imper -

meabilizado com declive que facilite rapida |impeza; paredes revestidas

com material que permita uma boa |impeza; abastecimento de agua potavel

i . - , -
em abundancia e ampla rede de esgotos com declive que permita o rapido-

escoamento .

b) Dispor de usina de beneficiamento instalada de acordo com

~

as exigenciasa

ARTIGO 982~ No transporte do leite a ser beneficiado ou indus

trializado, deverao ser observadas as seguintes exigencias:

|- Instalacao de abrigos rusticos protegendo os l|atoes do sol,

poeira, etc; devendo os latoes serem transportados em veiculos providos

de lona ou toldo.

2- Proibi-se a medicao e transvase de

leite em estrada ou am-

biente que o exponha a contaminacao, sendo a higienizacao dos latoes de

obrigatoriedade do estabelecimento receptor.

3- Para transporte em carro-tanque do

leite resfriado dos pos

tos aos entrepostos, deverao eles ser isotermicos, de modo a manterem -

” T ” »
temperatura na chegada de ate |0°C (dez graus cent igrados) no maximo.,

4- Com o leite nao poderé ser transportado qualguer produto -

ou mercadoria que seja prejudicial.

ARTIGO 999~ 0s postos de reFrigeraqgo devem ser dotados de a-

parelhagem necessaria.

PARAGRAFO (INI1CO- Quando se tratar de leite destinado ao consu

o~

-mo “in natura” as operacoes permitidas nos postos de refrigerag

a0 sao a

filtragcao, a refrigeracao ¢ o acondicionamento do leite cru. [

' v
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ARTIGO 1009~ 0s postos de desnataqgo devem contar com dependen
cia de recebimento tendo ao lado local para anal ise rapida.

PARAGRAFO (NICO- Sempre que o posto realize transvase de lei-
te sera dotado de instalagéo para produqso de vapor ou de agua fervente,

ARTIGO 101°- Os postos de coagulaqSU devem ter dependencia de
recebimento e manipulaggo do leite e laboratorio para analise rapida.

ARTIGO 1029~ As queijeiras, deverao ter dependéncia para rece
bimento do leite e manipulaggo e deposito s0 podendo funcionar gquando -
Filiadas a entrepostos de laticinios nos quais sera complementado o pre

. paro do produto com sua matur‘aggo, embal agem e rotulagem.

ARTIGO 1032~ 0Os postos e usinas deverao atender as seguintes-
exigéncias:

|- Ter vasilhames, equipamentos e utensilios em condigSQS efi
cientes de uso, sem amassados, cantos vivos, de modo a facilitarem a -~
perfeita rotulagem.

2- Pasteurizar e empacotar com fecho inviolavel todo leite -
que vai ser exposto ao consumidor,

PARAGRAFO (INICO- A juizo da autoridade competente e para aten
der programas sociais, o leite poderé ser vendido a granel, devendo, no
entanto ser sempre pasteurizado,

. - 3- Controlar de manecira eficaz, as temperaturas dos pasteuri-
zadores e resfriadores.

4- Diariamente fazer a analise de todo produto recebido e ex
pedido.

5- Tratando-se de leite de consumo, proibi-se seja estocado -
por tempo que impega seu beneficiamento em ate 24 (vinte e quatro) ho
ras apés a ordenha.

PARAGRAFO [(INICO- Ultrapassando esse prazo, o leite deve ser -
destinado a industrializaggo.

6- Obedecer ao seguinte fluxugrama: Pecquao, seleggo, medigég,

filtracao, refrigeracao, estocagem e expedicao.

- ARTIGO 104°- 0 entreposto usina devera obedecer aos seguin -

A\ tes requisitos:
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|- A estocagem deve ser feita com temperatura baixa, conferin
do-se ao produto ate 52C (cinco graus centrgrados).

2- A padronizaqgo seguiré a porcentagem de gordura regul amen-
tar.

3- Na pasteurizagao deve-se empregar temperatura e tempo que
determinem a fosfatase negativa e a peroxidase positiva, imediatamente-
resfriado a menos de 5°C (cinco graus centigrados).

4- 0 envase devera ser automético, com fecho inviolavel.

5= 0 armazenamento devera ser feito em camara Frigorifica com
temperaturas que confiram, no maximo ate 5°C (cinco graus Centfgrados)—
ao produto acabado.

b- A distﬁibuiggo do produto devera ser feita em carros isotér
micos, que serao inspecionados permanentemente com vistas a sua higiene
e estado de conservagao.

7- 0 fluxagrama a ser obedecido e o seguinte: recepgzo, sele-
ggo, mediqgo (pesagem), reFrigeragao ou ngo, tanque isotérmico, estoca-
gem, pasteurizaqgo, padronizaggo, PeFPigeragao, estocagem envase, camaga
FPigoP:Fica e expediggo.

ARTIGO 1052~ Para obtenggo do leite pasteurizado reconstitui-
do, o estabelecimento devera contar com dependéncia propria e especifi-

ca, equipada com tanque de mistura se leite em po e agua potavel, provi

do de agitador mecanico, funil e bomba sanitaria para recirculaqgo da
mistura.

§ 19~ Junto a dependéncia de reconstituiggo devera haver um
pequeno depésito de leite em po para ser utilizado no dia.

. - F 4 ~
§ 29~ As quantidades de leite em po e agua deverao ser calcula
das em funcao do extrato seco desengordurado no produto final.

"

§ 3°- E permitido a mistura do leite ”in natura” com leite re
constituido desde que o produto fiinal tenha a denoﬁinaqgo de”leite pas-
teurizado reconstituido”.

- § 49~ Permite-se a reconstituiggo em uma industria e o benef i

ciamento em outra desde que obedecidas as normas para leite pre-benefi-

ciado tipo E ou C,
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ARTIGO 1069~ 0s processos de pasteurizagao do leite de cabra
podem ser:

|- Pasteurizaqao de curta duraqgo, que consiste no aquecimen-
to do leite em camada laminar de 72 (setenta e dois) a 75 (setenta e cin
co) graus centfgrados por 15 (quinze) segundos em aparelhagem propria.

2-Pdsteurizaq50 lenta, que consiste no aquecimento do leite-
de cabra de 63 (sessentg e tres) a 65 (sessenta e cinco) graus centfgrg
dos por |5 (quinze) a 20 (vinte) minutos, devendo ser utilizado apare
lho de dupla parede, provido de agitadores para movimentaggo de leite-
nos sentidos horizontal e vertical de maneira a propiciar seu aquecimen
to homogeneo. 0 aparelho deve ser provido de tampa, termometro, termos-
tato e marcador de tempo para o controle do processo de pasteurizaggo,-
bem como de registro para esgotamento.

ARTIGO 1072~ As embal agens deverao conter a denominagao "lei
te integral de cabra” e outras especificagoes que caracterizem seu bene
ficiamento e beneficiador (nome, endereco, numero de registro) alem do
carimbo do 6rg;o responsével pela Fiscalizag;o, nome comercial do produ
to, data de Fabricaqgo, volume, validade e demais exigéncias previstas-
nas normas de defesa do consumidor.

ARTIGO 1082~ E tambem obrigatéria a analise do leite de cabra
destinado ao consumo.

PARAGRAFO UNICO- A analise do leite de cabra, seja qual for o
Fim a que se destina, abrangera os caracteres organolépticos e as pro-
vas de precisao e/ou rotina.

ARTIGO 1092~ Considera-se normal o leite de cabra que apresen
te:

|- Caracteristicas organolépticas normails;

2- Teor de gordura minima de 4% (quatro por cento);

3- Acidez em graus Dormic entre |5 a 10°D;

4- Extrato seco total minimo de 12,2%;

5- Densidade a 152C (quinze graus ent;grados) cifra minima -
_1.030 e cifra media de 1.033;

6- Indice cricscépio entre 0,550 e 0,595;
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7- Cloreto de sodio oscilando entre 1.8 a 2.2 graus por |itro.
ARTIGO 1102~ Sera considerado impraprio para consumo o leite,

creme ou outros produtos | acteos que apresentarem:

|- Caracteristicas fisicas ou organolepticas anormais, sutili
dades, F@rmentaggu ou rango.

2- Fraude por aguagem ou adiggn de conservadores, inibidores-
e/ou outras substancias estranhas.

§ 19- As matérias primas e/ou produtos condenados poderao ser,
quando assim Jjulgados, aproveitados para elimentaggo animal ou para -
fins nao comestiveis (caseina, sabgo).

§ 29 Podera ter aproveitamento condicional o leite com ate -
259D (vinte e cinco graus Dornic) de acidez (desnate).

§ 32~ 0 leite com ate 219D (vinte e um graus Dornic) de aci -
dez podwré ter aproveitamento condicional em Fabrica de leite em pé in-
dustrial, requeijgo, quei jos de massa cozida filada (tipo mussarela, ti
po provolone).

ARTIGO 112~ Sera considerado impréprio para o consumo, quan-
do se tratar de leite de cabra, aquele que:

|- Revele acidez inferior a 15 e superior a 192D (graus Dornic);
2= Contenha colostro ou elementos figurados em excesso;

3- Nao sat isfaca ao padrao bacteriolégico para produgéo de con
tagem global de 500,000 col/ml para o leite cru e de contagem global de
40,000 col/ml e 2 coliformes/ml para o leite pasteurizado;

4~ Apresente modiFicagSes de suas propriedades organolépticas
normais;

5- Apresente elementos estranhos a sua composiqSO normal ;

6- Revele quaisquer alteragSes que o tornem improprios ao con
sumo inclusive corpos estranhos de qualquer natureza;

7= Apresente mistura com qualquer outro tipo de leite;

8- Seja leite de retengso.

PARAGRAFO (INI1CO- Para determinaggo de padrao bacteriolégico -
das enzimas do leite adotar-se-ao provas de redutase, fosfatase, peroxi
dase, contagem microplana e testes de presencga de coliformes.

r

r/

L

Rua Sao Benedito, 366 - Caixa Postal 33 - Tel,/Fax: (0147) 62.1666 Ramal 223

Cep 18.740-000 - Taquarituba - SP - CGC 46.634.218/0001-07
Segue Fls, XLVIII;




Prefeitura
do Municipio de
Fls. XLVIII, Taquariglba

ARTIGO 1129 Na analise do leite, de vaca ou cabra, serao con
siderados:

|- Os caracteres organolepticos (cor, cheiro, sabor e aspecto),
temperatura e lactuFiltragSo;

2- Densidade pelo termo- | actodensimetro, a |5°C (quinze graus
centpigrados);

3- Acidez pelo deidimetro Dornic;

4- Gordura pelo metodo Gerber;

5- Extrato seco total e desengordurado, por discos, tabelas -

. ou aparelﬂos apropriados;

6- A eficiencia da pasteurizaggo sera anal izada pelas provas-
de fosfatose de peroxidase.

ARTIGO 1139 Constituem provas de precisao quer para o leite-
de vaca como de cabra e determinaqgo do indice crioscopico e/ou indice-
de PeFraqao.

ART1GO 114°- Somente poderé ser beneficiado o leite considera
do normal, sendo proibido o beneficiamento de leite que:

|- Provenha de propriedade interditada;

2- Esteja adulterado, fraudado ou revele a presenca de colos-
tro ou leite de Petenqgo;

. 3- Apresente modiFicagGes em suas propriedades org;anolépticas,
inclusive 1mpureza e acidez inferior a exigida para os padroes respecti
vos;

4- Revele, na prova de redutase, contaminagao excessiva com -
descoramento em tempo inferior a 5 (cinco) horas para o leite de vaca -
tipo A, 3:30 (tres e trinta) horas para o tipo B, 2:30 (duas e trinta )
horas para o tipo C e inferior a 3:30 (tres trinta) horas para o leite-
de cabra observada para este altimo a contagem global nao superior a
£00.00 -germes/ml, no-leite cru.

PARAGRAFO (INICO- Entende-se por beneficiamento o tratamento -

J do leite desde que a ordenha até o acondicionamento final, compreenden-

T do uma ou mais das seguintes apePaQSes; Filtraggo, pasteurizagSO, refri

e - " s - -, i - -~ ‘
geracao, acondicionamento e outras praticas tecnicamente aceitavelis.
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ARTIGO 1152~ Na industrializagao do leite e obtencao de produ
tos lacteos deverao ser observadas as seguintes normas:

|- Para a manteiga:

a) A tecnologia para sua prodquo observara a continuidade en
tre as diversas f(ases; -

b) Todo creme utilizado na elaboraggo de manteiga de qualquer
tipo, adicicnado de Fermento ou ngo, devera ser obrigatoriamente pasteu
rizado (fosfatase negativa);

c) Devera ser empregada égua potével;

d) Se o processo de empacotamento for manual, e obrigatério 0
uso de luvas longas de borracha, impedindo o contato direto com o produ
to;

e) A manteiga extra tera empacotamento exclusivamente automégi
ca;

f) Se utilizado sal (NaCl) devera ele ser de primeira qualida
de, esterilizado, armazenado em condigaes higianicas e apropriado livre
de contaminaqaes;

g) 0 fluxograma a ser seguido e: recepggu do creme, se|eg;0 "
tanque de recebimento (padronizaqgo), pasteurizagzo, maturaggo (ou nSo),
mal axagem, lavagem, empacotamento, camara fria e expediqgo.

2- Para o creme de mesa:

a) Ser oriundo de leite com acidez ate 189C;

b) Ser pasteurizado (fosfatase negativa);
¢) Ser exposto ao consumo em embal agem inviolavel,

- -
3- Para creme de industria:

, - . -
a) Ser proveniente de desnate de leite acido, para industriali

zagcao (manteiga comum).
4- Para leite esterilizado:
2 -~ ~ ~ « ’ =
a) 0 estabelecimento devera dispor de dependencias proprias e
quipadas para a finalidade.
5- Para leite aromatizado, gelificado ou pudim:
a) Dependencias proprias;

u a . < .
b) Local para guardar ingredientes e equipamentos especificos
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para as misturas.

6- Para leite em pé:

a) Equipamento especfricos para concentraggo ou recebimento -
de matéria-prima (leite concentrado);

b) Sistema de secagem "Spray dried”;

c) Envase automatico ou semi—automético, devendo neste ultimo
caso, serem adotadas medidas Pigidas de higiene (uso de luvas ou masca-
ras);

d) Permite-se a redugao de acidez do leite que na scleggo =

. apresente ate 21 graus Dornic, para Fabricaqso obtido de leite em p(; in

dustrial (paniFicagSo, confeitaria e demais fins industriais).

7- Para o leiteiro:

a) Pode ser utilizado leite ”in natura” com ou sem adiggo de-
sabores, oriundos de creme pasteurizado obtido de leite com acidez de a
te 18 graus Dornic;

b) Deve ser envasado em embal agem invidlavel.

8- Para soro de quei jo:

a) Se destinado é alimentaggo animal, deve ser estocado em-
tanque espeefFico, fora do corpo industrial, devendo seu transporte ser
feito em tubulagSQS, de forma higiéncia;

. b) Se destinado a Fabr‘icaqao de soro em p(;, quando destinado-
a consumo humano de ricota, deve atender as especificagaes para produ -
ggo de leite em pé ou quei jo, respectivamente devendo ser bombeado em -
tubulagoes de aco inoxidavel .

9- Para caseina industrial e produto nao comestivel :

a) As dependencias devem ser afastadas do prédio industrial;

b) Devem ser aplicados cuidados higienico-sanitarios.

10~ Para o leite fermentado (iogurte):

a) Podem ser adicionados ingredientes ao produto em ate o ma-
ximo de 30%; 3

/ b) Deve haver local proprio para a guarda de ingredientes;

¥ c) A industria deve ter equipamentos préprios em ago i nox i da-

A

vel para mistura e elaboragao do iogurte;
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d) 0 envase deve ser por processo automético;

e) Possuir flora especiFica viavel e abundante no produto fi-
nal .

I1- Para os queijos:

a) As operagSes devem ser feitas em SEnges préprias atenden-
do as exigéncias de tecnologia para cada tipo;

b) Os queijos com periodo de maturagao inferior a 90 (noventa)
dias somente poderao ser elaborados a partir do leite pasteurizado;

c¢) Os ingredientes como salitre, sal, cloreto de célcio, coran

. tes ou coalhos deverao ser mantidos em lugar adequado;

d) Nao podem ser utilizados |l atoes ou outros utensilios nao -
proprios a finalidade, como dessoradores;

e) £ vedado o uso de pano no lugar de dessoaradores apropria-
dos;

f) Os tanques de salga devem ser feitos com material apropia-
do, proibindo-se os.de fibra-cimento amianto e/ou similares;

g) A salga seca deve ser feita em mesas apropriadas e o sal em
pregado de primeira qualidade, esterelizado e armazenado em local e coh
digges higienicas apropriadas (livre de contaminaggo);

h) A samora deve ser regenerada periédicamente pelo aquecimen

. to, l’iltr‘agao e corregao de concentr‘ag:;o salina entre I8 a |12 graus -
Dornic, conforme o tipo de quei jo;

i) As camaras de cura devem ter temperatura e umidade contro-
lada, nao se permitindo tipos de quei jos que necessitam temperatura e -
umidade diferente numa mesma camara;

j) Os queijos com maturaq;o completa podem permanecer em cgmg
ra de produtos acabados com temperatura de [5° (quinze graus centfgrados);

1) Os queijos frescais, devidamente embalados, devem ser manti

-~ ” . e i f
dos em camara com temperatura maxima de ate 052 (cinco graus centigrados);

/ m) A Fabricagéo de queijcs defumados exige fumeiro adequado,-
Y/ local izado contigwo ao predio industrial,
v
[AJ |2- Para queijo ralado e fatiado:
/'
[

v a) Dispor de dependencias proprias minimas necessarias: rece-
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pgao, sc[eg;o, limpeza ("toillete”) do queijo, ralagem e/ou fatiagem ,

secagem, envase, deposito e expediqgo.;

b) A Secqso da limpeza (toillete) devera ser separada e dis -
por de equipamentos para raspagem e manchas devem ser eliminadas evitan
do a flora indesejével ao produto final;

c) A secgao de ralagem devera dispor de vasilhames apropria -
dos (pléstico ou aco inoxidavel );

d) A operaggo de envase deve ser automatica e ocorrer logo a-
pés a ralagem e/ou secagem;

e) Nao e permitida a ralagem de quei jos impréprios ao consumo
humano;

) Para melhor conseranQOnﬁa produto , pode ser permitida a -
injeggo de gases neutros aprovados,

|3~ Para queijo fundido, doce de leite e requeiJgo:

a) Dependéncias préprias podendo ser comum para os tres L
de produtos | acteos;

b) Para queijo fundido a secgao de selecao e "toillete” deve-
ser separada em fluxograma operacional;

¢c) Adimite-se o uso de aparelhos simples, tachos de ago inoxi
davel parede dupla com sistema de exaustao de vapores para elaboraqgo—
destes produtos;

d) Como materia-prima ideal para os queijos fundidos, devem -
ser utilizados quei jos maturados proprios ao consumo humano direto;

e) Os sais fundentes e condimentos deverao estar aprovados pe
los orgaos competentes.

|4- Para a ricota (fresca ou defumada):

a) Ter dependéncias préprias;

b) 0 soro de queijo destinado a sua Fabricaggo deve ser feito
atraves de tubulagaes de aco inoxidavel, desde os tanques ate a prensa-
gem dos quei jos;

c¢) Se o soro provier de outros estabelecimentos, deve obedecer
as mesmas condigSeS de temperatura e transporte de leite para beneficia

mento.
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| 5= Para margarina:

a) Deve ter instalagSes e equipamentos tecnolégicos necessa -
rios aos processos de elaboraggo;

b) Ter rigoroso higiene sanitaria;

c) Nao e permitida sua Fabricaggo em estabelecimentos de lati
cfnios;

d) As gorduras ou oleos de origem animal devem observar 0s
pontos de fusao préprios;

e) 0 oleo de manteiga pode ser usado de no maximo 10%;

. f) £ vedada a utilizaggo do leite em pr.; industrial;

g) 0 envase deve ser automatico ou semi automatico.

ARTIGO 116°- 0s produtos derivados de leite de cabra deverao
observar as seguintes regras, alem das cabiveis do leite de vaca:

I- 0 produto deve relatar detalhamento o processo de fabrica
950 e embal agem de todos os derivados produzidos artesanalmente, para
avaliagao e aprovagao do produto a ser comercializado,

2- 0 produto deve conter nome, numero do produtor, data de fa
bricagéo e data de validade e demais exigéncias previstas na IegislagSO
da defesa do consumidor.

3- A embal agem deve ser aprovada pelo servigo de inspeggo.

' 4- A pr*odugao dos derivados deve seguir or‘ientaqao teconolt;gi_

ca prevista na eiaboraqso, de acordo com sua origem.
CAPITULO VIII
0S ESTABELECIMENTOS DESTINADOSIA AVES E OVOS

ARTIGO 11792~ 0Os estabelecimentos destinados a entreposto de
ovos devem dispor de local de recepcao dos ovos, para sua classilicagao,
ovoscopia e embalagem, para armazenagem e expedicao para deposito de em

balagens e para vestiarios e sanitarios, devendo obedecer alem das nor-

! ~; d s .
/ mas que lhe foram aplicadas dos capitulos | e ||, as sequintes que |he-
{ .JII 1] - - >
?T sao proprias:
= / I- O0s ovos deverao ser provenientes de granjas sob controle

veterinario;
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2- A Pecepggo dos ovos sera instalada em sala ou area cober -
ta, devidamente protegida dos ventos predominantes e da incidencia dire
ta dos raios solares, podendo ser parcial ou totalmente fechada;

3~ As instalagges para embal agens devem estar juntas ou aclo-
padas as classificadoras;

4- Os ovos "in natura” serao classificados de acordo com a co.
Ioragao'da casca, qualidade e peso;

5- Os ovos destinados ao comercio sao classificados em extra,

especial, primeira qual idade, segunda qual idade, terceira qualidade e -

. de fabrico.
6- Sao caracteristicas dos ovos extras:
a) Ter peso superior a 6| gramas;
b) Apresentar camara de ar Fixa, no maximo 6 milimetros de
altura;
c¢) Serem uniformes, integros, | impos e de casca lisa;
d) Apresentar gemas translﬁcidas, Firme, consistente, ocupan-
do a parte central do ovo e sem germe desenvolvido;
e) Apresentar clara transparente, consistente, l;mpida sem -
manchas ou turvag;o e com as chalazas intactas.
7- Os ovos especiais possuem as seguintes caracteristicas:
. a) Ter entre 55 gramas e 00 gramas de peso;
b) Apresentar camara de ar fixa, no maximo com 6 milimetros -
de altura;
c) Serem uniformes, fntegros, limpos e de casca lisa;
d) Apresentar gema translicida firme, consistente, ocupando a
parte central do ovo, e seu germe desenvolvido;
e¢) Apresentar clara transparente, consistente, |Fmpida, sem -
manchas ou turvaqgo e com as chalazas intactas.
8- Sao caracteristicas dos ovos de primeira qualidade:
a) Terem entre 49 gramas e 54 gramas de peso;
:/ b) Apresentar camara de ar fixa, de no maximo O milimetros de
f+_ Ia[tura;
Oﬁw c) Serem uniformes, ;ntngrns, l impos e de casca |impa;

d) Apresentar gema translucida, firme, consistente, ocupando-
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a parte central do ovo e sem germe desenvolvidos;

e) Apresentar clara transparente, consistente, Ifmpida, sem -
manchas e com chalazas intactas.

9- Sao caracteristicas dos ovos de segunda qual idade:

a) Ter entre 42 gramas a 48 gramas de peso;

b) Apresentar camara de ar Fixa, de no maximo com 10 milime -~
tros de altura;

c¢) Serem uniformes, integros, limpos e de casca |isa;

d) Apresentar gema translucida firme, consistente, ocupando a
parte central do ovo e sem germe desenvolvido;

e) Apresentar clara transparente, consistente, Iimpida sem man
chas ou turvaggo ou com chalazas intactas,

10- Sao caracteristicas dos ovos de terceira qual idade :

a) Ter entre 35 gramas a 42 gramas de peso;

b) Apresentar camara de ar com no maximo de 10 milimetros de-
altura;
c¢) Serem uniformes fntegros, limpos e de casca |impa;

d) Apresentar gema translucida Firme, consistente, ocupando a
parte central do ovo, e sem germe desenvolvido;

e) Apresentar clara transparente, consistente, Iimpida, sem -
mancha ou turvaggo e com chalazas intactas.

II- So os ovos de galinha podem ser classificados em extra,es
pecial, primeira qualidade, segunda qualidade e terceira qualidade.

12- A classiFicaggo dos ovos, por peso, conforme previsto nes
tas normas poderé ser realizada com bandejas tipo crivo, ajustadas para
satisfazerem os tipos previstos pela classiFicaggo oficial, na produgSo
maxima de 500" duzias de ovos por dia.

13- Sao considerados “de fabrico” os ovos que nao se enqua -
dram nas caracteristicas minimas fixadas para as classes antes descritas
mas que forem considerados em boas condigaes, podendo ser destinadas-
ao emprego em confeitarias, padarias e similares ou a industrializaggu.

l4- O0s ovos enquadrados em uma cIassiFicagao nao podem ser -

vendidos de mistura com os de outra.
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15- £ permitido conservar ovos pelo frio industrial ou por ou
tros processos aprovados pelo S, 1.M,

16~ A conservagao pelo frio deve ser feita por CiPCU|d§50 de -
ar frio impelido por ventiladores a temperatura nao inferior a -12C(me-
nos um grau centigrados) e em ambiente com grau higrométrico convenien-
temente ou de preferéncia em atmosfera de gés inerte, em temperatura en
tre 02 a 1°C (zero graus centigrados).

PARAGRAFO (INICO- As camaras destinadas a conservagac dos ovos
serao utilizadas unicamente com essa finalidade, contudo, sera tolerada

. a estocagem de produtos a jui’zu do servigo de inspeggo.

|7- 0 ovo a conservar pelo frio recebe um carimbo com a pala-
vra "Frigorificado” quando for adotado outro processo de conservaggu o
servigo de inspegao determinara o sistema de sua identiFicaggo.

18- A Peinspeggo dos ovos que foram conservados pelo frio, in
cidira, no minimo, sobre 10% da partida do lote. Baseada nos resultados,
podera ser estendida a Peinsp@ggo a toda a partida ou lote.

' 19- Os ovos serao reinspecionados tantas vezes quantas o ser-
vigo de inSpeggo Julgar necessario.

20- Sao considerados impréprios para o consumo 0s OVOos que a-
presentem:

. a) Alteragso de gema e de clara (gema aderente a casca, gema-
arrebentada com manchas escuras, presenga de sangue alcangando tambem a
clara, e presenca de embriao com mancha orbitaria ou em adiantado esta-
do de desenvolvimento);

b) Mumificaggo (ovo seco);

c) Podridao (vermelha, negra ou branca);

d) Presenca de fungus (externa ou internamente) ;

e) Cor, odor ou sabor anormais;

f) Ovos sujos egternamente por materias estercorais ou que -
tenham estado em contato com substancias capazes de transmitir odores -

- ’ g -
ou sabores estranhos, que possam infecta-los ou infesta-los;

/} g) Rompimento da casca e da membrana testacea, desde que o -

N

I 7 .

()” seu conteudo tenha entrado em contato com o material da embal agem;
|

Nt
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h) Quando contenham substancias toxicas;

i) Por outras raZGes, a jufzo do servigo de inspeq;o.

2l- 0s aviarios, granjas e outras propriedades onde se faca -
avicultura e nas quais estejam grassando zoonoses, que possam ser veicu
ladas pelos ovos e sejam prejudiciais a saude humana, nao poderao desti
nar ao consumo sua produgao ficando interditadas atée que provem com do-
cumentagao fornecida por autoridades de defesa sanitaria animal de que
cessou e esta livre da zoonose que grassava.

22- 0s ovos considerados impréprios para o consumo serao conde
nados, podendo ser aproveitados para uso nao comestivel, desde que a in

. dustrial izagéo seja realizada em instalagges adequadas, a jufzo do ser-
vico de in3peggo.

23- 0s ovos devem ser acondicionados. em caixas-padrao, indi -
cando nas testeiras os tipos contidos,

24- A embalagem e a rotulagem Jevem ser previamente aprovadas
pelo orgao de fiscalizagao.

25- 0 material da embal agem deve ser apropriado e de uso ex -
clusivo.

26- A armazenagem dos ovos em casca e recomendada apenas para
curtos periodos, em ambiente com boa ventilaqso fazendo-se a movimenta-

. qgo adequada das caixas.

27- 0s ovos devem ser acondicionados com a ponta menor para -
baixo.

28— Na embalagem de ovos, com ou sem casca, ¢ proibido acondi_
cionar em um mesmo envase, caixa ou volume.,

a) Ovos oriundos de espéciu diferentes.

b) Ovos frescos e conservados.

c) Ovos de classe ou categorias diferentes.,

20- Recomenda-se que a area destinada a expedigao seja tambem
dimensionada para pesagem, quando for o caso, e para o acesso ao trans-

A

~ { % - -
J porte, nao sendo ai permitido o acumulo de produtos,

CAPITULO 1IX

DO MEL, DA CERA E OUTROS PRODUTOS DERIVADOS DA ABELHA
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ARTIGO 1189 Constituem estabelecimentos industriais relati -
vos ao mel, cera de abelha e derivados, o apiério, entrpostos de mel e
cera de abelhas, os quais deverao obedecer as normas tecnicas que seguem,
alem daquelas contidas nos capitulos |l e Il.

|- Entende-se por apiério o estabelecimento de prodquo, extra
ng, classiFicaggo, estocagem e industriali:aggo do mel, cera e outros-
produtos das abelhas.

2- 0 apiério deve estar localizado em zona rural, com area de
terreno suficientemente distante de outras Construqaes ou abrigo de ani
mais, afastado das visa pﬁbiicas, no minimo 5 (cinco) metros, de facil-
acesso a circulaggo interna.

3- As colméias deverao estar localizadas a uma distancia ade
quada das vias publicas, habitagaes e estabelecimentos, para evitar aci
dentes.

4- A construgao do estabelecimento destinado as operacoes de
industrializaggo do produto podera ser afastada de onde se situa o col-
meial podendo inclusive, ser em zona urbana, obedecendo os codigos de -
postura, saude pﬂblica e defesa do meio ambiente.

5- Constituem equipamentos basicos do apiario, centrifugas, -
desopercul adoras, tanques ou mesas para decopercu[aggo, Filtros, tanques
de decantagao tubulagSes, tanques de depésito e mesas.

6~ As centr;Fugas, desopercul adores, tanques ou mesas de deso
percul adores, tanques de decantaqso e depésito devem ser de ago inuxidé
vel, material pléstico atéxico, ferro estanhado, com menos de 2% de chum
bo, com revestimento e paredes internas em fibra de vidro,verniz<senité
rio. 7- 0s filtros devem ser em telas de ago inox ou fio de nylon,
com malhas de 40 a 80 mesh. nao sendo permitido o uso de panos.

8- Recomenda-se que as tubulagaos se jam curtas e facilmente-
desmontaveis, com poucas curvaturas, de diametro interno nao inferior a
40 mm.

9- Nao ¢ permitido o uso de materiais toxicos e de baixa resis
tencia a choques e a aqgo de acidos e alcalis.

10- A '006'i26§50 dos equipamentos devera atender a um bom -

Fluxo operacional observando-se os detallhes relativos a facilidade de
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higienizagao e higiene operacional .

Il- 0s anexos ao apiario bem como outras instalagSes como ves
tiario e sanitarios devem estar isolados ou com acesso indireto ao blo
co industrial do apiério.

I2- 0 almoxarifado deve ser situado em local préprio, fora do
apiério, com separaggo de materiais como embalagens e ingredientes dos
demais materiais de |impeza ou outro uso.

I3- Entende-se por entreposto o estabelecimento destinado a
receber classificar industrializar mel, cera de abelha e demais produtos
agrfcolas.

14~ As instalaqges industriais e de constrquo civil do entre
posto devem seguir os mesmos parametros do apiério.

I5- 0 laboratorio ou bancada deve estar em posiggo estratégl
ca para atender o controle de matéria prima e produto acabado, e deve-
ser equipado para realizar, no minimo, as analises de rotina.

16- A sala de elaboragao variara em Funggo da teconologia apli
cada devendo estar equipada com tanques de banho maria, para pré-aqueci
mento com dupla camisa, de decantaggo e deposito, pasteurizador, desumi
ficador, envasador, filtros de malha ou sob pressao e misturadeira.

|7- A fabricacao de bebidas fermentada deve ser feita em de
pendéncia especifica, separada do beneficiamento.

I8~ 0s trabalhos com cera de abelha e propélis devem ser fei=
tos em local isolado da area de industria!izagao de produtos comesti -
veis, sendo indispensével contar com: secggo de recepggo, tanques de
Fusao para eliminaggo de impurezas e clareamento, equipamentos de Fil -
traggo, tanques de formas de solidiFicaqao, mesa para selegéo de prépo-
lis e secggo de embal agem e expediggo.

19- A higienizaggo dos equipamentos, vasilhames e utensilios-
destinados ao mel podera ser feita com uma soluggo de hidroxido de sé
dio em agua na c0ncentraggo de 3 a 5%, com temperatura de 40 a 45 graus

centigrados, para facilitar a estabilizaqso dos residuos de mel, seqguin

'

do-se de enxaguagem com agua | impa.
20- Na |limpeza dos equipamentos nao poderao ser utilizados ro
dos, vassouras escovas ou outro material de uso na |impeza em pisos, pa

redes e tetos.
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2l- Classificar-se como mel de abelhas industrial o mel de a

belhas obtidos atraves de prensagem,
22- Se o mel for submetido a aquecimento, como fase benelicia

mento para obtenqgo dos efeitos propiciados por esse recurso tecnologi-
co, deve ser respeitado o vinomio tempo/temperatura, com o objetivo de
preservar seu poder diastasico e evitar que o teor de hidroxometil- fur
fural venha a ultrapassar o indice de 40 mm/kg, o que o desclassificara

como mel de mesa.
23- A tabela a seguir podera ser usada como orientagao:

TEMPERATURA: TEMPO :
62,00 470 min.
@ 54,0 170 min.
57,0 60 min.
59,5 22 min.,
62,5 7,5 min.
65,5 2,8 min.
68,0 140 min.

24- Apos cumprida a refaggo tempo/temperatura, devera esta ser

rebaixada ao limite maximo de 50 graus centigrados.
25- Us precipientes destinados ao transporte de mel de abelhas

“in natura” e/ou pre beneficiado, deverao ser dotados de abertura tal
que permita seu rapido esvaziamento.
26- 0s recipientes deverao ser revestidos internamente com
. verniz sanltamos e compatwels com o produto.
PARAGRAFO (INICO- Nao e permitido o uso de utensilios de madei

ra na manipulagao de mel de abelhas e derivados.

27- Recomenda-se para estabelecimento de grande produQEO o
emprego de sistemas rapidos de aquecimento e arrefecimento de mel em
trocadores de calor e placas ou de feixe tubular, com vista a nao depre
ciar a qual idade do produto.

28- Na Filtraq;o de mel de abelhas nao sera permitido o uso
de elemento filtrante com malha superior a 80 mesh, bem como o emprego
de clarificantes e coadjuvantes de Fiitraqéo, tais como, carvao ativo,

| argila terra di atomacea e outros, admitindo-se, no entanto, a sua utili

J zagao quando se tratar de mel de abelhas industrial.

( & 20- Nao sera permitida a elaboragao de mel de abelhas adicio-

'Jl.l v . . - . L - .

04 nada de edul corantes naturais ou artificiais, essencias aromatizantes ,
jﬂ“ldo. QLlatlnas ggglg uer outros espessantes,conservadores e
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corantes de qualquer natureza, alem de redutores de acidez.

30— 0s entrepostos de mel ¢ cera de abelhas deverao dispor de
condigges e pessoal habilitado para efetuar o controle analitico e os -
registros de materia prima adquirida e do produto acabado.

31~ Para a elaboragao do mel de abelhas em favos ou com favos,
deve-se obedecer rigorosa higiene, utilizando-se local adequado na sala

i~ - A .~ -
de elaboragao para selecao, manipulagao e corte dos favos, que devera -

ser feito utilizando-se materiais préprios e aprovados pelo servigco de
insp6g50.
32- Deverao ser utilizados favos limpos, claros, sem larvas,-
. operculados e de primeiro uso.

33- A proporgao a ser ocupada pelo favo em P@Iaggo ao volume-
do mel nao poderé ser inferior a 30% (trinta por cento) do mel de abe -
lhas com favos.

34- A geléia real somente poderé ser veiculada em mel de abe-
Ilhas e na proporqao minima de 0,2% (dois deécimos por cento).

PARAGRAFO UINI1CO- Quando da adiggo de gleia real ao mel, este
devera estar na temperatura ambiente, nao devendo ser submetido a aque-
cimento em qualquer fase posterior a adig;o mencionada.

35- A gléia real quer como matéria—prima quer como produto i

. nal devera ser estocada ao abrigo da luz e em temperatura entre 2 a 4
graus Centfgrados.

36- A industria devera declarar mensalmente a quantidade de ge
leia real adquirida como matéria-prima, informando a procedéncia, nome
do produtor, quantidade utilizada no estabelecimento, o estoque atual e
a quantidade de produto elaborado, seja mel de abelhas com geléia real-

. .
e/ou geleia real.

PARAGRAFO (INICO- A inexatidao dos dados levara, alem da apli-
caqgo das penal idades cabiveis, a suspensgo temporéria ou definitiva da
elaboragao do produto.

f 37- 0 pélem, como matéria—prima ou produto final, desde que -
ﬁ nao desidratado, deve ser comercializado ”in natura”, des#dratado ou adi
[ }; cionado ao mel de abelhas na proporgao minima de 5% (cinco por cento)nso
| sendo permitida a sua comercializaggo atraves de compostos de agucares.

v/
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38- 0 prépolis so podera ser comercializada pelos entrepos -
tos e apiérjo se de seu rotulo de identiFicag;o nao constarem quaisquer
indicagaes que lhe atribuam propriedades medicamentosas ou que induzam-
o consumidor a adquiri-la com fins terapguticos, estendo-se essa exigég
cia aos folhetos e notas explicativas que porventura acompanhem a emba-

| agem do produto.

39- A cera de abelhas podera ser beneficiada nas mesmas insta

lacoes e equipamentos utilizados para outros tipos de cera, observando-
-se horarios de trabalho e a perfeita |impeza dos equipamentos e utensi
. lios apos sua utilizacao.

40- Na Fabricaggo do hidromel deve ser utilizada agua potével
observando-se a indicaggo tecnoldgica para o produto a fim de que se -
obtenha Fermentaggo adequada, com graduaggo &(coélica maxima de 4 graus
GL. PARAGRAFO (INICO- O hidrome! pode classificar-se como seco,|j-
coroso, doce e espumoso, segundo sua tecnologia de Fabricaggo.

41- 0 vinagre de mel de abelhas deve ser abrido atraves de fer
mentaggo acetica do hidromel ou das fermentacgoes alcoolicas e aceticas-
de mistura de mel de abelhas e agua potavel, observando-se as condigges
tecnolégicas necessarias para a obtenggo do produto, sendo obrigatéria‘
a pasteurizaggo.

‘ 42- Na I'abricaqgo de compostos ou xaropes de acucares devem -
ser observadas as seguintes determinagges: conteudo minimo de 30%(trin-
ta por cento) de mel de abelha de mesa: indice de HMF maximo de 60mg/kg
e reaqgo Lund positiva.

PARAGRAFO UINICO- Os compostos ou xaropes de agucares somente-
pode, ser fabricados em entrepostos, vedada sua elaboraqgo em apiario.
43- Para a hidrolise da sacarose sao admitidos os processos -
enzimaticos e acido.
44- A denominaggo "mel de abelhas” sera utilizada para ident|
Ficaggo deste produto, quando da aprovaggo de sua rotulagem e sera espe
| cifica para o mel de mesa.

Wb - 45- 0 mel de abelhas que nao atenda as especiFicagaes para con

1 "

Al sumo como mel de mesa, trara na sua designaggo, em seguida a denominagao

acima referida, a expressao “industrial” em caracteres identicos em cor
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46- 0 mel de abelhas nao beneficiado, acondicionado para -
transporte, e que sera beneficiado em outro estabelecimento, trara na sua
rotulagem a seguinte denominaqgo:

- Mel de abelhas ”in natura”, quando nao sofreu pre-aquecimen=
to para quUeFaggo e transvase;

- Mel de abelhas pré—beneFiciado, quando sofreu pré—aquecimcn-
to para quueFaggo e transvase.

47- Permite-se a indicaggo da Florada predominante na regigo-
atraves da expressao "Oriunda da regiao em época de predominancia de
flores de ..."” em caracteres uniformes em corpo e cor.

§ 1e- A declaragao taxativa de predominancia floral somente se
ra permitida quando comprovada mediante idcntiFicaqgo paiinolégica, do -
sedimento, exigindo-se a presenca de polen da especie botanica a que se
refere, segundo percentual representativo de cada vegetal dada a varia -
ggo da gquantidade de polen nas diferentes espécies de vegetais.

§ 29~ No caso do paragrafo 12 o nome do produto sera seguido-

"

da expressgo "Flores de ...”" em caracteres menores.

48- 0 mel em favos deve ser acondicionados em embalagens imper
meavel, rotulado com a expressao “mel de abelhas em favos”.

49- Denomina-se “mel de abelhas com favos”, o produto ao qual-
se adicionem pedacos de favos.

50- A posigao de dizeres esclarecedores, quer na rotulagem
quer em folhetos ou notas explicativas que acompanhem a embalagem de mel
de abelhas e derivados, devera ser antes submetida a aprovagao do servi-
go de inspquo, procedimento que tambem deve ser observado para o uso -
selo ou etiqueta de menggo de entidades de classe.

51- Quando adicionado de geléia real ou pélen a indicaggo na
rotul agem para designaggo do produto sera "Mel de Abelhas com Geléia -
Real ” ou “Mel de Abelhas com Polen”, em caracteres uniformes em corpo-
e cor, devendo ser indicada a quantidade juntada,

PARAGRAFO (INICO- Nesses casos, deverao constar as expressGes -

o~ - - -~ - -
“Conservar sob refrigeragao”. Procedimento identico devera ser observado

- " - -
na rotulagem de geleia real ou polen ”“in natura”.
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52- A geleia real e o mel de abelhas com geleia real deverao-
ser acondicionados em embal agens gque os mantenham ao abrigo da luz.

53- A denominaggo para o produto obtido de Fermentaggo alcoé
lica do mel de abelhas sera "Hidromel”, seguida da C|assificaggo quanto-
ao seu lipo.

54- A denominaqgo para o produto resultante de Fermentagso acé
tica do hidromel ou das Fermentaqges alcoolicas e acpeticas da mistura -
do mel de abelhas com agua potavel, sera "Vinagre de Mel de Abelhas”.

55~ 0 produto obtido da mistura do mel de abelhas, classifica-
do como de mesa com glicose e sacarose ou outros agucares, sera denomina
do”Composto de Acucares”, ou “Xarope de Agucares”, admitindo-se nome de-
fantasia desde que o mesmo nao conste a palavra mel, isolada ou combina-
da.

§ 1°- No rotulo desse produto nao podera ainda constar desenhos

o

-~ td - —
ou formas que lembrem ou se associem a ideia de mel de abelhas (ex. f

vos, abelhas, Flores, colmeias).

§ 2°- Devera ser indicada no rotulo a composiggo do produto em
ordem decrescente, de acordo com os percentuais de cada ingrediente, em
caracteres menos destacados em Pelaggo ao nome do produto.

§ 39~ Devera, ainda, ser declarada a adicao do acidulante, -
quando utilizado para a inversao da sacarose.

§ 4°- E vedado o uso de marca comercial na qual conste . a pala
vra Mel, mesmo que combinada.

§ 5°- Quando, na razao social do estabelecimento, constar a -
palavra Mel, mesmo que combinada com outros ddzeres, sua impressao no ré
tulo sera em carcteres menores em relaggo ao nome do produto.

56- Na rotulagem da cera de abelha e de propolis deverao cons-
tar alem dos demais dizeres legais, os seguintes:

- Cera de Abelhas beneficiadas e Prépolis Purificada, quando -
sofrem submetidas aos processos de puriFicagEo;

- Cera de Abelhas Bruta e Propolis Bruta, guando nao sofrem -
nenhum processo de puriFicagao. /

57- A embalagem da cera de abelhas e da propolis a ser consti-

¢ ¥ % F <y Ll i = . 5 o
tuidas dos seguintes materiais: fibras, texteis, plastico, caixas depapelao,

Fd
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caixas de madeira e de outros materiais, desde que aprovados pelo servi
co de Fiscalizaggo.

58- 0s rotulos para mel de abelhas e seus derivados poderao -
ser impressos em papel colante ou adesivo, desde que seja de boa qualida
de e com bom acabamento.

PARAGRAFO (INICO- Excetua-se dessa permissao o rotulo para os
produtos que necessitam de reFrigeraqao.

50- Na rotulagem do mel de abelhas, seus derivados e produtos
compostos se observara ainda:

a) A data de embalagem, para o mel de abelhas ”"in natura”, -
pré-beneficiado, industrial, em favos, com Geleia Real, com Polem "in -
natura” e desidratado, Cera de Abelhas e Prépolis;

b) Data de fabricacao - para compostos de Xaropes de Agucares,
Hidromel e vinagre de Mel de Abelhas.

60- Na declaraggo da quantidade de produto acondicionado deve
ra ser observado a unidade de medida estabelecida pela Iegislaqao em vi
gor.

61- Toda e qualquer embalagem destinada ao acondicionamento -
de produtos de peso igual ou superior a 3kg devera obrigatoriamente con
ter a expressEO “Proibida a Venda Fracionada”, excquo feita a Cera de
. Abelhas e a Propolis.

62- Um unico plano de marcagSO poderé servir para embalagem -
de varios produtos desde que sejam mantidos os dizeres [ixos normalmen-
te exigidos, e as indicagges variaveis se jam postas atraves de carimbos,
observando-se caracteres uniformes em corpo e¢ cor em relagao aos demais
dizeres fixos do plano de marcaggo.

63- Nao sera permitida a reutilizaqga das embal agens de Mel -
de Abelhas e Derivados, Cera de Abelhas e¢ Composto ou Xarope de Acucares,
destinados ao Comercio Varejista.

64~ Na rotulagem de produtos obtidos por Fcrmentagao do mel -

- ~

]
YV de abelhas deverao ser observadas, ainda, as prescrigoes do . orgao

competente do Ministerio da Agricultura e Reforma Agréria.

65- A designacao Geleia Real, Polem "in natura” e Polem Desi

“Rua Sao Benedito, 366 - Caixa Postal 33 - Tel./Fax: (0147) 62.1666 Ramal 223
Cep 18.740-000 - Taquarituba - SP - CGC 46.634.218,0001-07

Segue Fls. LXVI.
B e e el =S S == e - — 1 e —— — ————— =



Prefeitura
do Municipio de
Taquarituba

o Fls. LXVI
- g

dratada serao utilizadas na rotul agem desses produtos quando os mesmos-
forem comercializados nao veicul ados atraves do Mel de Abelhas.

' 66- Os materiais a serem utilizados na fabricacao de embala -
gens para mel de Abelhas e Derivados, Compostos de Agucares e demais -
produtos apicolas, poderao ser constituidos de material pléstico atoxi-
co, vidro, ou outros aprovados pelo servigo de Fiscalizaggo.

ARTIGO 1192~ 0 Secretario Municipal de Saude podera baixar nor

mas tecnicas complementares ao presente decreto.

ANEXO |

INSPEGAO HIGIENICO SANITARIA E TECNOLOGICA DOS PRODUTOS DE ORI
GEM ANIMAL

Requisitos e roteiros das condicoes para solicitacao de regis

tro:
| - CONDIGOES LEGAIS
|- Requerimento ao Secretario Municipal de Saude, solicitando

aprovaggo prévia do projeto, caracterizando o tipo de atividade a que

se destina a sua localizagao.

(el Qs

. 2- Declaraggo Municipal de atendimento da area obedecendo

lei de Zoneamento ou Plano Diretor.

3= Documentagao referente ao atendimento da Legislagao da

CETESB .
4~ Aprovaggo do projeto pela Engenharia Sanitaria da Secretaria
da Saude.
5- Aprovaggo pela Secretaria Municipal de Saude.
I - DOCUMENTAQEO REFERENTE A0 PROJETO
f |- Planta baixa das instalagSes e equipamentos | :100,
7T ” 2- Planta de corte e fachada |:50.
gﬁ 3- Planta de situaggo .. 500,

-~ - . -
4- Memorial economico sanitario, assinado pelo responsavel do

Estabelecimento,
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5- Memorial descritivo de construcao, com responsabilidade de

Engenhe iro.

NORMAS ESPECIAIS PARA O COMERCIO DE GENEROS ALIMENTICI0S

DA INSPECAO MUNICIPAL

ARTIGO |2~ Emitir-se-a Inscriggo Municipal aos estabelecimen-
tos que cumprem as exigencias previstas na Legislag;o Municipal, bem ca
mo a observancia a estas normas.

ARTIGO 2°- Sera competente para a Fiscalizaggo de liberagao -

. da .M., o Servigo de Vigilancia Sanitaria Municipal.
DOS ESTABELECIMENTOS

ARTIGO 3¢@- Deverao ser observadas na instalaqao dos estabele-
cimentos as condigSES previstas no Cédigo de Obras do Municipio, alem
das seguintes condigoes:

|- Os estabelecimentos deverao possuir piso liso de facil hi-
gienizaggo;

| I- Paredes de azulejos ou material liso, que permitam facil -
higienizaggo do minimo a 02 metros do solo;
. I11- Aberturas para o exterior providas de tela mosquiteiro;
I IV- As portas deverao possuir molas ou outro mecanismo que as
mantenham fechadas;
V- Deverao possuir instalagao de agua fria em quantidades sufi

ciente para a higienizagao do local.

DOS PRODUTOS

ARTIGO 4°2- Os produtos finais deverao apresentar rotulo que -
identifique:
/ |- Nome do produto, e do produtor;
[ I11- Composigao;
/ [ll= Prazo de validade;
v ( V- Condigaes de acondicionamento.

ARTI1GO 5°- No preparo dos produtos so sera admitido o uso de
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materias-primas de boa qualidade e procedencia.
ARTIGO 6°- So sera permitido a utilizacao nos produtos, de a

I imentos de origem animal que tenham sofrido inspeggo veterinarias
DOS FUNCIONARIQS

ARTIGO 79- Os funcionarios que trabalham em estabelecimentos -
que produzam alimentos, devem usar uniformes, incluindo-se gaﬁro ou tela
nos cabelos.

ARTIGO 82- Todos os funcionarios que manipulam, embalam, trans

. portam ou de qualquer forma entram em contato com os alimentos deverao -
possuir carteira de saude.

ARTIGO 9°- Devera ser observada perfeita higiene corporal dos
funcionarios.,

ARTIGO 10°- Alem das determinagaes constantes nestas normas, -
deverao ser observadas as previstas no Codigo Administrativo Municipal ,
que serao fiscal izadas pela Vigilancia Sanitaria da Prefeitura Municipal
de Taquarituba.

ARTIGO |12~ Este decreto entrara em vigor na data de sua publi
cagao, revogadas as disposigaes em contrario.

P.M. de Taquarituba, 26 de agosto de [.993.

Vg
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