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Sabado, 22 de agosto de 2

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TAQUARITUBA
LEI COMPLEMENTAR N.° 225, DE 21 DE AGOSTO DE 2015.
Dispbe sobre a Inspegéo Sanitaria dos produtos de origem

animal e vegetal no Municipio de Taquarituba, institui taxas e da

outras providéncias.

MIDERSON ZANELLO MILLEO, Prefeito Municipal de Taqua-
rituba, Estado de Sao Paulo, usando das atribuicdes que lhe
sdo conferidas por Lei, Fago Saber que a Camara Municipal
aprovou e eu sanciono e promulgo a seguinte Lei Complementar:
CAPITULO | - DAS DISPOSICOES GERAIS Artigo 1.° Ficacriado o
Servigo de Inspegao Municipal (SIM) - Produtos de Origem Animal
e Vegetal SIM/POA/POV, no Municipio de Taquarituba, que
tera por objetivo a fiscalizagdo prévia e emissdo de alvara
de funcionamento sob o ponto de vista industrial e sanitario dos
produtos de origem animal e vegetal. Paragrafo tnico. Os produtos
finais produzidos no municipio de Taquarituba, a que se refere esta
Lei, poderao ser comercializados se obedecidos os requisitos da
presente Lei. Artigo 2.° Estao sujeitos a inspecio prevista nesta Lei:

|. os animais destinados a matanga, seus produtos, subpro-
dutos e matérias primas;

ll. o pescado, crustaceos, moluscos e derivados:

[ll. o leite e seus derivados;

IV. o ovo e seus derivados;

V. o mel, a cera de abelha e produtos da colméia:

VI. frutas;

VIl. cereais;

VIIl. microorganismos:;

IX. outros produtos de origem animal e vegetal. Artigo 3.° A
fiscalizacdo de que trata esta Lei, far-se-a nos termos da Lei
Federal n." 1.283,de 18 de dezembro de 1.950, Lei Federal
n.” 7.889, de 23 de novembro de 1989 e Lei Federal n.° 8.171
de 17 de janeiro de 1991, e seracitada: nas propriedades
rurais ou fontes produtoras;

|. no tr@nsito dos produtos de origem animal e vegetal des-
tinados a alimentagdo humana, animal ou a industrializacéo;

Il. nos matadouros e frigorificos, coibindo o abate
clandestino e a respectiva comercializacéo;

Ill. nos laticinios e usinas de beneficiamento de leite;

IV. nos estabelecimentos especiais especializados,

V. nos entrepostos ou estabelecimentos que recebam, ma-
nipulem, acondicionem produtos de origem animal;

VI. nos estabelecimentos atacadistas e/ou varejistas que fa-
briquem, transformem ou produzam qualquer produto derivado
de origem animal. -

§ 1.° Entende-se por estabelecimento de produtos de origem
animal @ vegetal, para os fins desta Lei, qualquer instalagéio ou
nos quais sho utilizados, bem como, qualsquer onde
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recebimento, classificagdo, e acondicionamento, identificagio e
distribuicao de ovos “in natura”. VI - estabelecimentos de produ-
¢ao de doces, doces em pasta, geléias, verduras pré-preparadas,
polpa e conservas doces e salgadas.

a) entende-se, como Unidade de Produgdo de Doces, Doces
em Pasta, Verduras pré-preparadas, Polpas e Conservas Doces
e Salgadas, o estabelecimento voltado & industrializagao artesanal
de construgdo simples, area fisica pequena, e que apresente,
obrigatoriamente, um fluxograma operacional racionalizado, de
modo a facilitar os trabalhos de produgéo, inspego e higienizacio.

b) este modelo de unidade podera processar produtos de
origem animal e vegetal, mas quando estiver processando
produtos de origem animal ndo podera processar produtos de
origem vegetal e vice-versa.

c) @ Unidade de Produgdo de Doces, inclusive, de Leite,
Geléias, Verduras pré-preparadas, Polpas e Conservas Doces
e Salgadas, devera, obrigatoriamente, possuir areas separadas
entre a recepgéo, classificagdo, sala de processamento, de-
posito, expedi¢éo, banheiro/vestiario, tendo como padrio minimo
de exigéncia.

VIl - estabelecimentos de produgdo de massas doces e sal-
gados: .

a) entende-se como Unidade de Producdo de massas e sal-
gados o estabelecimento voltado & industrializacdo artesanal de
construgao simples, area fisica pequena e que produza, obriga-
toriamente, um fluxograma operacional racionalizado, de modo a
facilitar os trabalhos de produg&o, inspecéo e higienizacio.

b) a unidade de Producéo de massas doces e salgadas devera
contar, obrigatoriamente, com areas separadas entre depdsitos
de matéria-prima, sala de processamento, expedicdo, banheiro/
vestiario, tendo como padrdao minimo de exigéncia.

c¢) nas unidades que utilizardo forno a lenha, o0 mesmo devera
ser instalado em dependéncia separada e ventilada.

VIl - estabelecimentos de produgdo de rapadura, melado,
agucar mascavo e cachacga colonial: a) entende-se como unidade
de produgdo de rapadura, melado, agiicar mascavo e cachaca
colonial, o estabelecimento voltado & industrializacdo artesanal,
de construgcdo simples, area fisica pequena e que apresente,
obrigatoriamente, um fluxograma operacional racionalizado, e
modo a facilitar os trabalhos de produgéo, inspegéo e higienizacio.

b) a unidade de produgio de rapadura, melado, aclcar
mascavo e cachaga colonial, devera contar, obrigatoriamente,
com areas separadas entre moagem, sala de processamento,
deposito/embalagem, banheiro/ vestiario, atendendo as exigén-
cias de instalagdes, que & parte integrante desta Lei.

Artigo 4.° As instalagbes do estabelecimento processador
de alimentos obedecerfio a preceitos minimos de construgao,
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origem animal e vegetal, e tera como objetivos: |. o contr
das condicdes higiénico-sanitarias e tecnoldgicas de produg:
manipulagao, armazenamento, beneficiamento, comercializaca
transporte de produtos de origem animal e seus derivados:

. a fiscalizagdo e controle do uso de aditivos empregados
industrializagao;

ll. a realizagcdo dos exames tecnologicos, micro biolégic
histologicos' e fisioquimicos, enzimaticos e dos organoléptic
de matérias primas e produtos, quando necessarios;

IV. a fiscalizagdo e controle de todo material utilizado
manipulagéo, acondicionamento e embalagem de produtos
origem animal e vegetal;

V. a fiscalizagdo de produtos e subprodutos existentes
mercado de consumo, para efeito de verificacdo e cumprimer
das normas estabelecidas;

Vl.o controle da qualidade e as condicdes técnic
-sanitarias dos estabelecimentos em que s&o produzidos, pre
rados, manipulados, beneficiados, acondicionados, armazenad
transportados, distribuidos e comercializados os produtos
origem animal e vegetal;

VIl. a fiscalizagcdo das condicdes de higiene e salde d
pessoas, que trabalham nos estabelecimentos referidos no inci
anterior;

VIll. a disciplina dos padrdes higiénicos, sanitarios
tecnologicos dos produtos de origem animal;

IX. qualquer outro detalhe, necessario a uma maior eficié
cia dos servigos. Paragrafo (nico. A fiscalizacdo sera exerci
conforme Lei Federal 7.889, de 23 de novembro de 1989 e |
Estadual 8.208, de 30 de dezembro de 1992, pela Coordenado
Municipal da Agricultura, Abastecimento e Meio Ambiente ou érg
que a venha substituir. SECAOQ | - DO PESSOAL Artigo 7.°
pessoal que trabalha em estabelecimentos de produtos de orige
animal e vegetal deve apresentar-se com uniforme comple
composto de botas, calga, avental e gorro, de cor clara
limpa, trocado diariamente ou, quando necessario, entre os t
nos de trabalho. § 1.° Os funcionarios que trabalham em oficinz
setores de manutencdo e outros, devem apresentar-se ct
uniformes em cores diferenciadas e ndo poderdo ter liy
acesso ao interior do estabelecimento onde se processa
matanga ou se manipulam produtos comestiveis.

§ 2.° Os visitantes somente poderéo ter acesso ao interior
estabelecimento quando devidamente uniformizados e autorizad
pelo responsavel o servigo de inspecgao. Artigo 8.° Os funcionari
deverdo, ainda, atender as seguintes exigéncias:

I. possuir atestado de salde atualizado;

Il. néo ter adornos nas maos ou pulsos:

Ill. ndo apresentar sintomas ou afecgbes de doengas infe



§ 1.° Entende-se por estabelecimento de produtos de origem
animal e vegetal, para os fins desta Lei, qualquer instalagdo ou
local nos quais séo utilizados, bem como, quaisquer locais onde
sao recebidos, manipulados, elaborados, transformados, prepara-
dos, conservados, armazenados, depositados, acondicionados,
embalados e rotulados com finalidade industrial ou comercial,
a carne das varias espécies animais e seus derivados, o leite
e seus derivados, 0 ovo e seus derivados, o mel, a cera de
abelha e seus derivados, frutas e seus derivados, cereais
e seus derivados e outros produtos de origem animal e vegetal.

§ 2.9 Os estabelecimentos sujeitos ao disposto na presente Lei
classificam-se em:

| - estabelecimentos de carnes e derivados, compreendendo:

a) matadouros: sao estabelecimentos dotados de instalacdes
com refrigeragdo, para matanca de animais de qualquer espécie,
visando ao fornecimento de carne “in natura” para agougues: b)
matadouros-frigorificos: séo os estabelecimentos especificado na
alinea anterior, mas ja dotados de equipamentos para frigorificagéo
' de produtos, com ou sem dependéncias industriais:

c) estabelecimentos industriais: sdo os estabelecimentos des-
linades a transformagdo de matéria-prima para elaboragdo de
produtos carneos destinados ao consumo humano ou animal,
incluindo-se as charqueadas, fabricas de produtos  suinos,
fabrica de produtos gordurosos, fabricas de produtos
ndo- comestiveis e outras;

d) entrepostos de carnes e derivados: sdo os estabelecimentos
destinados ao recebimento, guarda e conservacdo, acondi-
glonamento e distribuicao de carnes frescas ou frigorificadas

tas diversas espécies de agougue e outros animais.
. Il - estabelecimento de pescados e derivados, compreen-
dendo: a) entrepostos de pescados e derivados: sdo os estabe-
Iscimentos dotados de dependéncias e instalactes adequadas ao
recebimento, manipulagéo, frigorificacéo, distribuicio e comércio
te pescado, b) estabelecimentos industriais: sdo os estabeleci-
mentos dotados de dependéncias, instalages e equipamentos
adequados ao recebimento e industrializagdo de pescado por
Qualquer forma. lIl- estabelecimentos de leite e derivados, com-
preendendo: a) propriedades rurais: sdo os estabelecimentos
destinados a produgéo de leite e seus derivados, obedecendo as
normas especificas para cada tipo; b) entrepostos de leite e seus
derivados: sdo os estabelecimentos destinados ao recebimento,
resiriamento, transvase, concentragéo, acidificacio, desnate ou
coagulagio de leite, do creme e outras matérias-primas para de-
posito por curto tempo e posterior transporte para a industria; ¢)
astabelocimentos industriais: sfo os estabelecimentos destinados
Ao fmcebimento de leite @ seus derivados para beneficiamento,
Inipuiagho, consarvagho, fabricagho, maturagho, embalagem,
ndiclonamaento, rotulsgem e expedigho, incluindo-se as usinas

AMmento e fabricas de laticinios.

slecimento de mel e cera de abelhas, compreendendo:
@) apiario: conjunto de colméias, materiais e equipamentos,
NAdos no manejo das abelhas e a produgéo de mel, cera,

cias de instalacdes, que & parte integrante desta Lei.

Artigo 4.° As instalagdes do estabelecimento processador
de alimentos obedecerdo a preceitos minimos de construgao,
recomendadas pelo Servigo de Inspegdo Municipal, observand
aspectos, como: .

|. adequada aeragéo e luminosidade:

\l. adequada destinagéo de residuos e rejeitos seguindo a legis-
lagdo municipal sobre saneamento ou as normas técnicas da AB NT:

lll. agua potavel encanada e com pressdo suficiente
para a demanda do estabelecimento;

IV. distancia minima de fontes de contaminagdo e mau cheiro,
rios, fontes de agua e esgoto, observada a legislagio ambiental:

V. instalagao, de preferéncia, no centro de terreno, devida-
mente cercado e com area que possibilite a circulagdo interna de
veiculos, para facilitar a chegada de matérias-primas e a saida
de produtos acabados;

VI. edificag@o com piso de material impermeével, resistente e
antiderrapante, ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento
das aguas residuais, bem cemo, a permitir uma facil lavagem e
desinfecgao;

VIl. edificagio com paredes lisas, impermeabilizadas com ma-
terial claro de facil lavagem e desinfecgéo, preferencialmente,
com cantos e angulos arredondados e com os parapeitos das
janelas chanfrados;

VIIl. edificacdo com forro de material impermeéavel, resisten-
te a umidade e a vapores, e construido de modo a evitar o
acumulo de sujeira, de facil lavagem e desinfeccéo:

IX. equipamentos e mesas com tampas de materiais resistentes
e impermeaveis, de preferéncia de acgo inoxidavel, para ma-
nipulagdo de produtos comestiveis, e que permita uma perfeita
lavagem e desinfecgéo;

X. edificacdo com telas em todas as janelas e outras
aberturas, de modo a impedir a entrada de insetos, e dispositivos
contra roedores;

Xl. todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos
estabelecimentos devemn ser mantidos em condicGes de hi-
giene, antes da realizagdo dos trabalhos industriais e depois deles:

Xll. os pisos e paredes, assim como, os equipamentos ou
utensilios usados nas Agroindistrias de pegueno porte,
que produzam em pequena escala, e em regime artesanal,
devem ser lavados sempre que utilizados e convenientemente
desinfetados, com o emprego de substancias aprovadas
pelo Ministério da Salde.

Xlll. Dispor, obrigatoriamente, de laboratério de uso exclusivo
dos manipuladores de alimentos, na area de elaboragéo, funcio-
namento e acondicionamento;

XIV. & obrigatoria a instalagéo e utilizagio de Pediluvio. Para-
grafo Unico. As agroindistrias de pequeno porte, que produzem
om pequena escala ou em regime artesanal, poderfio ter sua sede
no meio rural, na regido suburbana e urbana, a critério do SIM,
desde que ndo transgrida as normas urbanisticas do Plano
Diretor e do Coédigo de Posturas Municipal, e desde que
néo causem problemas de poluigho. Artigo 5.° A embalagem do
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|. possuir atestado de salde atualizado;

Il. ndo ter adornos nas méos ou pulsos;

lll. ndo apresentar sintomas ou afeccbes de doencgas infec-
ciosas, abscessos ou supuragdes cutaneas e queimaduras:

IV. ndo cuspir, fumar ou realizar qualquer ato fisico que, de
alguma maneira, possa contaminar o alimento:

V. manter rigorosa higiene pessoal.

SECAO Il - DA ROTULAGEM Artigo 9.° Todos os produtos
de origem animal entregues ao comércio ou ao consumidor
devem estar identificados por meio de rotulo. Paragrafo tnico.
Fica a critério do SIM/POA/POV, permitir para certos  produtos
0 emprego de rotulo sob a forma de etiqueta ou o uso exclusivo do
carimbo de inspegéo. Artigo 10. Considera-se rotulo, para efeito
do artigo anterior, qualquer identificagdo impressa, datilografada ou
gravada a fogo sobre a matéria-prima ou na embalagem. Artigo 11.
Para efeito de identificagio da classificacdo dos estabelecimentos
de produtos de origem animal na rotulagem, fica determinada
a seguinte nomenclatura:

|. para matadouros ou matadouros frigorificos de aves:

ll. para matadouros ou matadouros frigorificos de coelhos:

lll. para estabelecimentos industriais de produtos carneos:

IV. para todos os estabelecimentos de leite e derivados:

V. para todos os estabelecimentos de mel, cera de abelhas
e derivados; .

VI. para todos os estabelecimentos de ovos e derivados:

VIl. para todos os estabelecimentos de pescados e derivados.

VIIl. para estabelecimentos que industrializem ou manipulem
produtos de origem vegetal Artigo 12. 0 rotulo para produtos
de origem animal e vegetal:

|. nome  verdadeiro do
destacados:

Il. nome da firma ou empresa responsavel:

lll. natureza do estabelecimento, de acordo com a
classificagdo prevista nesta Lei:

IV. carimbo oficial da inspe¢ao sanitaria municipal;

V. endereco e telefone do estabelecimento;

VI. marca comercial do produto;

VIl. data de fabricag@o do produto:

VIIl. a expresséo “prazo de validade” ou “consumir até”:

IX. peso liquido;

X. composicdo e formas de conservagéo do produto:

Xl. os termos “Industria Brasileira™

Xll.nome e nimero de inscrigdo no Conselho Regional de
Medicina Veterinaria (CRMV) do responsavel técnico:

Xlll. demais disposi¢Ges aplicaveis.

Paragrafo Unico. Em caso de utilizagdo de carne eqgiidea ou
de produtos com ela elaborados parcial ou totalmente,
exige-se, ainda, que o respectivo rotulo contenha uma das
seguintes expressdes: |. "carne de eqliideo”; ou

|II. “preparado com carne de eqlliideo™ ou

lll. "contém camne de eqiiideo”. Artigo 13. Os produtos destina-
dos a alimentacdo animal devem conter, em seu rétulo, a inscrigdo

....,..__an...._nmna .u...:.:n_.. Artigo. 14. Os produtos nédo destinados a

produto em caracteres




T _eesanue. 2au Us Bsl@DEIECIMENntos des-
tinados & transformacéo de matéria-prima para elaboracdo de
Produtos carneos destinados 80 consumo humano ou animal,
incluindo-se as charqueadas, fabricas de produtos suinos,
fabrica de produtos gordurosos,  fabricas de produtos
nao- comestivejs e outras:

d) entrepostos de cames e derivados: sdoos estabelecimentos
destinados ao recebimento, guarda e conservacao, acondi-
cionamento e distribuicdo de carnes frescas ou frigorificadas
das diversas espécies de agougue e outros animais.

Il - estabelecimento de pescados e derivados, compreen-
dendo: a) entrepostos de Pescados e derivados: sdo os estabe-
lecimentos dotados de dependéncias e instalacdes adequadas ao
recebimento, manipulagéo, frigorificagéo, distribuicdo e coméreio
de pescado; b) estabelecimentos industriais: s3o 0s estabeleci-
mentos dotados de dependéncias, instalacbes e equipamentos
adequados ao recebimento e industrializagdo de pescado por
qualquer forma. |[|I- estabelecimentos de leite e derivados, com-

Coagulacdo de leite, do creme e outras matérias-primas para de-
posito por curto tempo e posterior transporte para a industria; c)
estabelecimentos industriais: 5§30 0s eslabelecimentos destinados
A0 recebimento de leite e seus derivados para beneficiamento,
manipulago, conservacio, fabricagéo, Maturagéo, embalagem,
acondicionamento, rotulagem e expedicao, incluindo-se as usinas
de beneficlamento e fabricas de laticinios.
- IV-estabelecimento de mel € cera de abelhas, compreendendo:

a) apiario; conjunto de colmeias, materiais e equipamentos,
destinados ao manejo das abelhas e a produgso de mel, cera,
propolis, polen, geléia real e outros:

b) casas do mel: séo os estabelecimentos onde se recebe a
produgdo dos apiarios, destinados 40s procedimentos de extra-
¢ho, centrifugagéo, filtragéo, decantacéo, classificagdo, envase e
estocagem;

€) entrepostos de mel e cera de abelhas: s&o os estabelecimen-
tos destinados ao recebimento, classificacio e indy strializacio de
mel e seus derivados.

V - estabelecimentos de ovos e derivados, compreendendo:

a) granjas avicolas: sdo estabelecimentos destinados a pro-
ducdo de ovos, que fazem comercializacéo direta ou indireta de
Seus produtos:

b) estabelecimentos industriais: sdo nos estabelecimentos
destinados ao recebimento e g industrializacdo de ovos:

c) entrepostos de ovos: sio eslabelecimentos destinados ao
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desinfeccao; o

VIl. edificagdo com Paredes lisas, impermeabilizadas com ma-
terial claro de faci| lavagem e desinfeccao, preferencialmente,
Ccom cantos e angulos arredondados e com os parapeitos das
janelas chanfrados;

VIIl. edificagdo com forro de material impermeavel, resisten-
te a umidade e gz vapores, e construido de modo a evitar o
acumulo de sujeira, de facil lavagem e desinfeccéo:

IX. equipamentos e mesas com tampas de materiais resistentes
e impermeaveis, de preferéncia de aco inoxidavel, para ma-

contra roedores;

Xl. todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos
estabelecimentos devem ser mantidos em condi¢des de hi-
giene, antes da realizagdo dos trabalhos i ndustriais e depois deles:

Xll. os pisos e paredes, assim como, os equipamentos ou

pelo Ministério da Saude.

X, Dispor, nu:nm_nnmam:ﬁ. de laboratério de uso exclusivo
dos manipuladores de alimentos, na area de elaboragéo, funcio-
namento e acondicionamento;

XIV. & obrigatoria a instalagéo e utilizagéo de Pediluvio. Para-
grafo dnico. As agroindistrias de pequeno porte, que produzem
em pequena escala oy em regime artesanal, poderdo ter sua sede
No meio rural, na regido suburbana e urbana, a critério do SIM,
desde que nao transgrida as normas urbanisticas do Plang
Diretor e do Codigo de Posturas Municipal, e desde que
ndo causem problemas de poluicdo. Artigo 5.° A embalagem do
produto deve ser produzida por empresa credenciada junto ao
Ministério da Saude, e deve conter informagdes preconizadas
no codigo de defesa do consumidor, indicando no rétulo, quando
foro caso, que é produto artesanal e com inscricdo no servigo
de inspecio municipal. § 1.° Quando comercializados a granel os
produtos seréio expostos ao coOnsumo acompanhado de folhetos
Ou cartazes, contendo informagbes previstas no “CAPUT" deste
artigo. § 2° 0 SIM determinara o tamanho padréo dos carimbos
e das letras nele contidas Artigo 6.° A prévia inspegdo exercida

Inclusive, de profissional habilitado, conforme Lei Federal n°
9.5917/68, no que diz respeito a inspecio de produtos de

. para matadouros oy matadouros frigorificos de aves;

Il. para matadouros ou matadouros frigorificos de coelht

Ill. para estabelecimentos industriais de produtos carnec

IV. para todos os estabelecimentos de |leite e derivados

V. para todos os estabelecimentos de mel, cera de abelh;
e derivados: :

Vl. para todos os estabelecimentos de Ovos e derivados;

VIl. para todos os estabelecimentos de pescados e derivado

VIII. para estabelecimentos que industrializem oy manipule
produtos de origem vegetal Artigo 12. 0 rétulo para produtc
de origem animal e vegetal:

l.nome  verdadeiro do
destacados:

Il. nome da firma ou empresa responsavel:

ll. natureza do estabelecimento,
classificagéo prevista nesta Lei;

IV. carimbo oficial da inspecio sanitaria municipal

V. enderego e telefone do estabelecimento:

VI. marca comercial do produto;

VIl. data de fabricacdo do produto;

VIll. a expressao ‘prazo de validade” ou ‘consumir até™:

IX. peso liquido:

A. composicio e formas de conservacio do produto;

Xl. os termos “Industria Brasileira":

Xll. nome e numero de inscrigdo no Conselho Regional de
Medicina Veterinaria (CRMV) do responsavel técnico;

Xlll. demais disposigdes aplicaveis.

Paragrafo Gnico. Em caso de utilizagdo de came eqlidea ou
de produtos com ela elaborados parcial ou totaimente,
exige-se, ainda, que o respectivo rétulo contenha uma das
seguintes expressdes: | “carne de eqlideo”: ou

1I. "preparado com camne de eqlideo": ou

Ill. "contém carne de equideo”. Artigo 13. Os produtos destina-
dos a alimentagdo animal devem conter, em seu rotulo, a inscrigao
“alimentagdo animal”. Artigo 14. Os produtos nio destinados &
alimentagdo humana ou animal devem conter, em seu rétulo, a
inscrigéo “nédo comestivel”,

Artigo 15. As embalagens e peliculas destinadas a produtos
de origem animal e vegetal devem ser aprovadas pelo orgao

produto  em caractere

-

de acordo com ;

legislacado vigente, poderdo ser inseridas em embalagens co-
letivas, como caixas, |atas € outras, higiénicas e adequadas
a0 produto. SECAO Il - DO TRANSPORTE E TRANSITO Artigo

18. Os produtos e matérias-primas de origem animal,
procedentes de estabelecimentos sob inspecgéo municipal,
Continua na pagina 5
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satisfeita as exigéncias da legislagdo em vigor, podem ser ex-
postos ao consumo em qualquer parte do territério municipal.
Artigo 19. As autoridades de salde publica, em sua fungdo de
vigilancia sanitaria de alimentos nos centros de consumo,
devem comunicar ao SIM/POA/POV os resultados das analises
de rotina e fiscais que realizarem, e se dos mesmos resultar
apreensdo ou condenacgéo dos produtos, subprodutos ou maté-
rias- primas de origem animal. Artigo 20. Todos os produtos de
origem animal, em transito pelas estradas municipais, devem
eslar devidamente embalados, acondicionados e rotulados,
conforme prevé esta Lei, podendo ser reinspecionados pelos
técnicos do SIM/POA/POV nos postos fiscais, fixos ou volantes,
bem como nos estabelecimentos de destino.

Artigo 21. Os produtos de origem animal e vegetal oriundos de
estabelecimentos com inspegdo permanente, excluido o leite
a granel, quando em transito, devem estar obrigatoriamente
acompanhados do “Certificado Sanitario”, visado pelo médico
veterinario ou técnico responsavel pela inspegio. Artigo 22. O
transporte de produtos de origem animal e vegetal deve
ser feito em veiculos apropriados tanto ao tipo de pro-
duto a ser transportado, como a sua perfeita conservagdo. §
1. Nao podem ser transportados com os produtos de que ftrata
0 caput deste artigo produtos ou mercadorias de outra natureza.
§ 2°Para o transporte a que se refere este artigo, os
produtos devem estar acondicionados higienicamente em
recipiente adequado, independente de sua embalagem individual
ou coletiva. SECAQ IV - DAS OBRIGAGOES Artigo 23. Ficam
0s proprietarios ou representantes legais dos estabelecimentos
de que trata a presente Lei, obrigados a:

. cumprir e fazer cumprir todas as exigéncias nela contidas;

Il. fornecer, quando necessario ou solicitado, material ade-
quado e suficiente para a execucdo dos trabalhos de inspecao;

lll. fornecer, quando for o caso, pessoal auxiliar
habilitado e suficiente, para ficar a disposicéo do SIM/POA/POV:

IV. viabilizar o transporte dos técnicos da inspecao,
quando estes ndo  dispuserem de meio de locomogéo
para a execugao de seus trabalhos:

V. possuir responsavel técnico habilitado, quando for 0 Caso;

VI. acatar todas as determinacdes da inspec¢do sanitaria, quanto
ao destino dos produtos condenados:

VIl. manter e conservar o estabelecimento em acordo com
as normas desta Lei;

VIIl. recolher, se for o caso, todos os tributos ou tarifas
de Inspegdo sanitaria efou de abate e outras que existam
ou vierem a ser instituidas de acordo com a legislaco vigente;
_IX gubmeter & reinspecdo  sanitdria, sempre /& aue

produto, ou se verificar mediante inspecdo técnica realizada
pelo 6rgdo competente, a inexisténcia de condicdes técnicas
e higiénico-sanitarias previstas na legislagéo vigente;

VI. apreensdo dos aditivos e ingredientes ndo autorizados
e/ou adulterados;

VIl. apreensdo de rotulagem impressa em desacordo com
as disposicdes legais;

VIil. cancelamento do registro do produto em desacordo,
com publicagdo em imprensa oficial;

IX. cancelamento do registro do estabelecimento, com
publicagdo em imprensa oficial. § 1.° As multas previstas neste
artigo serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de ar-
tificio ardil, simulagdo, desacato, embaraco ou resisténcia a
agao fiscal, levando-se em conta, além das circunstancia
atenuantes e agravantes a situagdo econdmico-financeira do
infrator @ meios ao seu alcance para cumprir a Lei; §2°
A suspensdo de que trata o inciso IV cessara quando sanado o
risco ou ameaga de natureza higiénico sanitario ou no caso
de franquia da atividade a agéo fiscalizadora. § 3.° A interdicdo
do que trata o inciso V, podera ser levantada, apoés o atendimento
das exigéncias que motivaram a sancéo;

§ 4° Se a interdigdo ndo for levantada nos termos do
paragrafo anterior, no prazo de 12 (doze) meses, sera efetuada
a cassacao do alvara de funcionamento.

Artigo 29. O Poder Executivo podera solicitar o apoio técnico
e operacional dos 6rgdos de fiscalizagdo estadual e federal, no
que for necessario, para o fiel cumprimento desta Lei, ficando
autorizado a celebrar os convénios necessarios, podendo,
ainda, no interesse da salde publica, exercer fiscalizacdo
conjunta com esses 6rgdos e requerer, no que couber, a
participagdo da Coordenadoria Municipal da Agricultura, Abas-
tecimento e Meio Ambiente ou érg&o que a venha substituir. e de
Associagbes profissionais ligadas a matéria. Paragrafo tnico. O
SIM podera solicitar o auxilio policial, quando necessério, para
o desenvolvimento de suas fungdes.

CAPITULO IIl - DAS TAXAS Artigo 30. Ficam instituidas. a
titulo de exercicio do poder de policia, taxas de registro de
analise, relativas & inspegdo e fiscalizacio sanitaria, referen-
tes a produtos de origem animal e vegetal de competéncia
da Coordenadoria Municipal da Agricultura, Abastecimento e Meio
Ambiente ou 6rgéo que a venha substituir de acordo com anexo |I.

§ 1.° O valor das taxas a que se refere este artigo sera fixado
em quantidade de Unidade Fiscal do Municipio de Taquarituba
- UFMT, e sera determinado de acordo com a origem de
servicos. § 2.° A convers8o em moeda corrente far-se-a pelo

valor da UFMT vigente no dia primeiro do més em que se efe-
tiva o recolhimanta. B 292 A arranadanin. o o fioee e e e

trepostos de pescado, fabrica de conserva de pescado; 4 UFMN
4- Entrepostos de ovos, fabrica de conservas de ovos; 2 UFMT

5- Entrepostos de mel: 2 UFMT .

6- Estabelecimentos de producdo de doces, doces e
pasta, geléias,

verduras pré preparadas, polpa e conservas doces e salgada
4 UFMT 7- Estabelecimentos de producdo de massas doces
salgados; 4 UFMT 8 - Estabelecimentos de produca
de rapadura, melado, acticar mascavo e cachaca colonial: 4 UFM

II- Pelo registro de produtos - rétulos - 2 UFM
lll- Pela alteragdo de razdo social - 4 UFM

IV- Pela ampliagdo, remodelagéo e reconstrugdo de estabels
cimentos—4 UFMT

V- Por analises pericia de produtos de origem e vegetal —
UFMT

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TAQUARITUBA

DECRETO N.® 151, DE 21 DE AGOSTO DE 2015

Estabelece normas para estacionamento ou garagem de ve
culos e da outras providéncias. _

DR MIDERSON ZANELLO MILLEOQ, Prefeito Municipal d
Taquarituba, Estado de S&o Paulo, no uso de suas prerrogativa
legais, DECRETA :

Artigo 1.° Os espacos destinados a estacionamento ou garagen
de veiculos podem ser:

| - privativos quando se destinarem a um sé usuario, fa milia, es
tabelecimento comercial ou condominio, constituindo dependénci;
para uso exclusivo da edificagéo;

Il - coletivos, quando se destinarem a exploracéo comercial.

Artigo 2.° A medida das vagas para estacionamento paralelo a
vias publicas € de 5,50m de comprimento, e em vagas de 45° ot
90° sera 2,20m x 5,50m

§1.° Os estacionamentos para idosos e pessoas portadoras de
mobilidade reduzida dever&o ser na proporcdo minima de 5% dat
vagas disponiveis e deverdo obedecer, quando em 45° ou 90° a
dimensdes de 3,50m x 5,50m.

§2.° Os recuos em estabelecimentos comerciais reservados
para estacionamento deverao ter as dimensdes 2,20m x 5.00m se
destinados a veiculos pequenos ou médios e 2,40m x 5,50m se
destinados a veiculos maiores, com obrigatoriedade de colocacgac
de “bate pneu”.

§3.° Os recuos citados no paragrafo anterior serdo considerados
livrando-se o passeio publico.

§4.° Nos estacionamentos comerciais é obrigatéria a colocagic

de placas indicativas a que tipo de veiculos se destinam essas
vagas.
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a0 Jeslino dos produtos condenados:

VIl. manter e conservar o estabelecimento em acordo com
as normas desta Lei:

VIIl. recolher, se for o caso, todos os tributos ou tarifas
de inspegéo sanitaria e/ou de abate e outras que existam
ou vierem a ser instituidas de acordo com a legislacdo vigente:

IX. submeter a reinspecdo  sanitaria, sempre que
necessario qualquer matéria-prima ou produto industrializado:

A. prestar servicos a terceiros, em se ftratando de
matadouros;

Al efetuar o pagamento de servicos extraordinarios
executados por servidores da inspegdo municipal:

All. fornecer & coordenagéo do SIM/POA/POV, até o décimo
dia Util de cada més subseglente ao vencido, os dados
estatisticos de interesse para a avaliagio da produgdo, indus-
tnalizacao, transporte e comércio de produtos de origem animal;

Alll. substituir, no prazo maximo de trinta dias. o
responsavel técnico que eventualmente se desligar do estabe-
lecimento.

Paragrafo nico. Os casos omissos no presente artigo seréo
resolvidos pela Coordenagao do SIM/POA/POV. Artigo 24. E proi-
bida a matanca de qualquer animal que ndo tenha permanecido
pelo menos vinte e quatro horas em descanso, jejum e dieta
hidrica nas dependéncias do estabelecimento. § 1.° O periodo
de repouso de que trata o caput deste artigo pode ser reduzido
quando o tempo de viagem n&o for superior a duas horas
@ 0s animais procedam de campos préximos, mercados ou
feiras, sob controle sanitario permanente, nédo podendo, em
hipotese alguma, ser inferior a seis horas.

§ 2.° Nos caso a que se refere o paragrafo anterior, a
autoridade sanitaria do ponto de partida deve fornecer um do-
cumento mencionando claramente as condigbes de salde dos
animais. § 3.° O tempo de repouso de que trata este artigo
pode ser ampliado todas as vezes que a inspe¢do municipal
entender necessario. Artigo 25. Nenhum estabelecimento que
se enquadre nos termos do artigo 2.°, podera funcionar no
municipio, sem que seja devidamente cadastrado na Prefeitura.

Artigo 26. O Poder executivo baixara dentro do prazo de
180 (cento e oitenta) dias, contados a partir da data
de publicacdo desta Lei, o regulamento ou regulamentos
e alos complementares sob a inspegdo industrial e sanitaria
dos estabelecimentos referidos no artigo terceiro.

Artigo 27. Compete ao Servigo de Inspe¢do Municipal:

|. determinar normas técnicas de producéo 8
classificagao de produtos de origem animal:

ll. promover e coordenar o treinamento técnico do pessoal
envolvido na fiscalizagio, inspecao, classificagdo e producéo
dos produtos e subprodutos de origem animal;

lll. manter mecanismos permanentes de divulgacdo e es-
clarecimentos junto as redes publicas e privadas, bem como
junto a populagéo, no sentido de garantir a plena orientacdo
e esclarecimento ao consumidor, no tocante aos males e/ou
beneficios advindos deste servigo.

L& CAPITULO Il - DAS PENALIDADES s
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Ambiente ou érgdo que a venha substituir de acordo com anexo |l

§ 1.° O valor das taxas a que se refere este artigo sera fixado
em quantidade de Unidade Fiscal do Municipio de Taquarituba
- UFMT, e sera determinado de acordo com a origem de
servicos. § 2.° A conversdo em moeda corrente far-se-a pelo
valor da UFMT vigente no dia primeiro do més em que se efe-
tive o recolhimento. § 3.° A arrecadacéo e a fiscalizacdo das
taxas incumbirdo a Coordenadoria Municipal da Agricultura,
Abastecimento e Meio Ambiente ou 6rgdo que a venha substituir.,
em conjunto com a Coordenadoria Municipal de Planejamento e
Finangas. Artigo 31. O sujeito passivo (Contribuinte) é a pessoa
fisica ou juridica que executar atividades sujeitas a inspecéo
sanitaria e industrial prevista nesta Lei.

Artigo 32. Os débitos das taxas s&o liquidados nas epocas pro-
prias, até o vencimento; e serdo atualizados conforme o valor da
UFMT vigente, na data do efetivo pagamento, acrescido de juros de
mora de 1 % (um por cento) ao més. Artigo 33. A Municipalidade
podera atualizar as taxas previstas nesta Lei. Artigo 34. Para
estabelecimentos ja existentes e em desacordo com as
normas e diretrizes exigidas pelo SIM, sera estipu-
lado prazo para regularizacso. Artigo 35. O fato gerador
ocorrera na manifestagdo de interesse na abertura de
qualquer estabelecimento previsto nesta Lei, protocolizado no
departamento competente desta municipalidade.

CAPITULO IV - DAS DISPOSICOES GERAIS Artigo 36. As
atividades do SIM seréo apresentadas por meio de relatério
mensal enviado a Coordenadoria Municipal da Agricultura, Abas-
tecimento e Meio Ambiente ou 6rgdo que a venha substituir. Artigo
37. Seréo destinados & Coordenadoria Municipal da Agricultura,
Abastecimento e Meio Ambiente ou érgéo que a venha substituir,
recursos orcamentarios suficientes, pessoal técnico e administra-
tivo, necessarios a execugéo da inspecéo sanitaria de que trata
esta Lei, correndo as despesas por dotacio orgamentaria propria,
suplementada se necessario.

Artigo 38. Fica revogada a Lei Municipal n.° 977, de 04 de
junho de 1993. Artigo 39. Esta Lei Complementar entra em vigor
na data de sua publicagdo. Prefeitura Municipal de Taquarituba,
21 de agosto de 2015.

MIDERSON ZANELLO MILLEO - Prefeito Municipal Registrado
e Publicado na Secretaria da P.M., data supra.

LUCELIA APARECIDA VIEIRA DE MORAES - Secretaria

ANEXO | MODELO CARIMBO DE INSPECAO, A SER UTI-
LIZADO PELOS ESTABELECIMENTOS FISCALIZADOS PELO
SIM/POA/POV

-.-ﬁ\.\ﬂ\\
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INSPECIONADO

usounauus a veICculos maiores, com obrigatoriedade de cc
de "bate pneu”. :

§3.° Os recuos citados no paragrafo anterior serdo cons
livrando-se o passeio publico,

§4.° Nos estacionamentos comerciais é obrigatoria a cc
de placas indicativas a que tipo de veiculos se destinar
vagas. :

§5.° Nenhuma guia podera ser rebaixada para estacior
Ou garagem sem autorizagao expressa do Poder Executivo
o proprietario sujeito s penas da Lei.

Artigo 3.° No caso de obras novas deverdo constar ne
as dimensdes estabelecidas neste Decreto.

Artigo 4.° Este decreto entra em vigor na data de sua puk

P.M. de Taquarituba, 21 de agosto de 2015.

DR MIDERSON ZANELLO MILLEO - Prefeito Municip

Registrado e Publicado na Secretaria da PM.. data SU|

LUCELIA APARECIDA VIEIRA DE MORAES - Secreta

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TAQUARI
DECRETO N.° 141, DE 06 DE AGOSTO DE 2015,
Dispbe sobre Exoneragéo.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE TAQUARITUBA, Es

Séo Paulo, usando de suas atribuicées legais, DECRETA
Artigo 1.° Fica exonerada a pedido, a partir de 1.° de

de 2015, a servidora LUDMILA APARECIDA DE BARROS

54.280.004-4, do cargo de Atendente de Consultério Odont

nomeada através do Decreto n.? 184/2014. |
Artigo 2.° Este Decreto entra em vigor na data de sua publ
P.M. de Taquarituba, 06 de agosto de 2015.
MIDERSON ZANELLO MILLEO - Prefeito Municipal -
Registrado e Publicado na Secretaria da PM., data SUF
LUCELIA APARECIDA VIEIRA DE MORAES - Secreta

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TAQUARIT

DECRETO N.° 149, DE 20 DE AGOSTO DE 20185

D& nova redagéo ao artigo 8.° do Decreto n.° 076/20C
outras providéncias.

O PREFEITO MUNICIPAL DE TAQUARITUBA, Estado
Paulo, usando das atribuicdes que a Lei confere,

Artigo 1. O Artigo 8.° do Decreto n.° 076, de 31 de n
2005, passa a vigorar com a seguinte redacao:

“Artigo 8.° As licengas para tratamento de salde com
superior a 15 (quinze) dias terdo suas pericias médicas rea
por profissional indicado pela CAPSTUBA - Caixa de Aposen
e Pens&o dos Servidores Municipais de Taquarituba.”

Artigo 2.° O(a) servidor(a), de posse do atestado médic
prazo de licenga superior a 15 (quinze) dias, devera se ¢
sua sede de controle de frequéncia, solicitar o preenchime
guia correspondente e encaminhar 4 CAPSTUBA para as
déncias devidas.

Artigo 3.° Este Decreto entra em vigor na data de sua publi

P.M. de Taquarituba, 20 de agosto de 2015.

MIDERSON N}zm_._:_u MILLEO - Prefeito Municipal



e os animais procedam de campos proximos, mercados ou
feiras, sob controle sanitario permanente, ndo podendo, em
hipotese alguma, ser inferior a seis horas.

§ 2.° Nos caso a que se refere o paragrafo anterior, a
autoridade sanitaria do ponto de partida deve fornecer um do-
cumento mencionando claramente as condigbes de saude dos
animais. § 3.° O tempo de repouso de que trata este artigo
pode ser ampliado todas as vezes que a inspe¢&o municipal
entender necessario. Artigo 25. Nenhum estabelecimento que
se enquadre nos termos do artigo 2.°, podera funcionar no
municipio, sem que seja devidamente cadastrado na Prefeitura.

Artigo 26. O Poder executivo baixaréd dentro do prazo de
180 (cento e oitenta) dias, contados a partir da data
de publicagdo desta  Lei, o regulamento ou regulamentos
e atos complementares sob a inspegdo industrial e sanitaria
dos estabelecimentos referidos no artigo terceiro.

Artigo 27. Compete ao Servico de Inspeg¢ao Municipal:

|. determinar normas técnicas de producao e
classificagao de produtos de origem animal,

Il. promover e coordenar o treinamento técnico do pessoal
envolvido na fiscalizagdo, inspegdo, classificagéo e produgéo
dos produtos e subprodutos de origem animal;

Ill. manter mecanismos permanentes de divulgagdo e es-
clarecimentos junto as redes publicas e privadas, bem como
junto a populagdo, no sentido de garantir a plena orientagao
e esclarecimento ao consumidor, no tocante aos males efou
beneficios advindos deste servigo.
|  GAPITULO Il - DAS PENALIDADES

20, Sem prejulzo da responsablliidade penal cablvel
n Infraglio a presente Lei, acatard, isolada ou acumulativamente,
as seguintes sangdes:

|. adverténcia escrita, quando o infrator for primario e ndo
tiver agido com dolo ou ma fé;

I, multa de até 500 (quinhentas) U.FM.T. (Unidade
Fiscal do Municipio de Taquarituba) do més da infragdo, nos
casos nao compreendidos no item anterior, proporcional a
gravidade da infragao, dobrada em caso de reincidéncia,

Ill. apreensdo ou condenagao das materias-primas, produ-
tos, subprodutos e derivados de origem animal, quando nao
apresentarem condigbes higiénico-sanitarias adequada ao fim
que se destina, ou forem deteriorados;

IV. suspensdo de atividade que cause ameaga de natureza
higiénico-sanitaria, ou no caso de embargo da agao fiscalizadora,

V. interdicdo total ou parcial, do estabelecimento quando
@ Infragéo consistir na adulteragdo ou falsificagdo habitual do

mensal enviado a Coordenadoria Municipal da Agricultura, Abas-
tecimento e Meio Ambiente ou 6rgdo que a venha substituir. Artigo
37. Serao destinados a Coordenadoria Municipal da Agricultura,
Abastecimento e Meio Ambiente ou 6rgéo que a venha substituir,
recursos orgamentarios suficientes, pessoal técnico e administra-
tivo, necessarios a execugao da inspegao sanitaria de que trata
esta Lei, correndo as despesas por dotagdo orgamentaria propria,
suplementada se necessario.

Artigo 38. Fica revogada a Lei Municipal n.* 977, de 04 de
junho de 1993. Artigo 39. Esta Lei Complementar entra em vigor
na data de sua publicagdo. Prefeitura Municipal de Taquarituba,
21 de agosto de 2015.

MIDERSON ZANELLO MILLEO - Prefeito Municipal Registrado
e Publicado na Secretaria da P.M., data supra.

LUCELIA APARECIDA VIEIRA DE MORAES - Secretaria

ANEXO | MODELO CARIMBO DE INSPECAO, A SER UTI-
LIZADO PELOS ESTABELECIMENTOS FISCALIZADOS PELO
SIM/POA/POV

(7,0 cm de diametro)

ANEXO Il TABELA DE TAXAS DE REGISTRO E ANALISES
| - Pelo registro de estabelecimentos: / UFMT 1- Matadouros-
-frigorificos; matadouros de pequenos e médios animais;

matadouros de aves; charqueadas, fabrica de produtos gor-
durosos,

entrepostos de carnes e derivados, fabrica de produtos nao

comestiveis, entrepostos frigorificos; 8 UFMT 2- Granjas lei-
teiras, estabulos leiteiros, usinas de beneficiamento,

fabricas de laticinios, entrepostos usinas, entrepostos de |ati-
cinios,

postos de refrigeragéo, postos de coagulagéo; 4 UFMT 3- En-
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Artigo 2.° Este Decreto entra em vigor na n_mE de sua publicagac
P.M. de Taquarituba, 06 de agosto de 2015.

MIDERSON ZANELLO MILLEO - Prefeito Municipal
Registrado e Publicado na Secretaria da P.M., data supra.
LUCELIA APARECIDA VIEIRA DE MORAES - Secretaria

-

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TAQUARITUB/

DECRETO N.° 149, DE 20 DE AGOSTO DE 20185

Da nova redacéo ao artigo 8.° do Decreto n.° 076/2005 e d
outras providéncias.

O PREFEITO MUNICIPAL DE TAQUARITUBA, Estado de S&
Paulo, usando das atribuicbes que a Lei confere,

Artigo 1.° O Artigo 8.° do Decreto n.° 076, de 31 de maio d
2005, passa a vigorar com a seguinte redagao:

“Artigo 8.° As licengas para tratamento de salde com praz
superior a 15 (quinze) dias terdo suas pericias medicas realizadg
por profissional indicado pela CAPSTUBA - Caixa de Aposentador
e Penséo dos Servidores Municipais de Taquarituba.”

Artigo 2.° O(a) servidor(a), de posse do atestado medico, co
prazo de licenga superior a 15 (quinze) dias, devera se dirigir
sua sede de controle de frequéncia, solicitar o preenchimento ¢
guia correspondente e encaminhar 8 CAPSTUBA para as proy
déncias devidas.

Artigo 3.° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicaga

P.M. de ._.mn:nz_znm 20de a EE de 2015,

MIDERSON ZANELLO MILLEO - Prfeilo M
| 0 s Bocrotarin da "M, data SUpre
LUCE LIAAPARECIDA VIEIRA DE MORALES - Secretarin

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TAQUARITUB,

DECRETOQ N.° 150, DE 20 DE AGOSTO DE 2015

Dispbe sobre prorrogagéo de prazo e da outras providéncias

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE TAQUARITUBA, Estado ¢
Séo Paulo, usando de suas atribuigbes legais, DECRETA:

Artigo 1.° Tendo em vista a demora na elaboragéo do georr
ferenciamento das glebas, os prazos concedidos as Empres
vencedoras da Concorréncia n.? 001/2015, para inicio das obr
passarao a contar a partir de 10 de agosto de 2015.

Artigo 2.° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicags
revogadas as disposigbes em contrario.

P.M. de Taquarituba, 20 de agosto de 2015.

DR. MIDERSON ZANELLO MILLEO - Prefeito Municipal

Registrado e Publicado na Secretaria da P.M., data supra.

LUCELIA APARECIDA VIEIRA DE MORAES - Secreldria
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